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INTRODUCTION



Quel est celui qui, passant par la rue Maurice Barres a Malzéville, peut se douter qu’ici
méme florissait un grand établissement cent ans plus tot. Pourtant, les batiments sont toujours
présents, et on peut encore lire sur la fagade: "Institut de Recherches Scientifiques et
Industrielles — Fondation G. Jacquemin".

Pour en connaitre 1’origine, je vous invite a rejoindre 1’ Alsace : c’est a Schirmeck que tout
commence, avec la naissance d’Eugene Jacquemin en 1828. Fils de pharmacien, il aspire a
une carri¢re dans 1’enseignement, a I’Ecole Supéricure de Pharmacie de Strasbourg. Mais il
subit les aléas de son temps: la guerre éclate en 1870, la France doit rapidement céder
I’Alsace et une partie de la Lorraine et I’Ecole est transférée a Nancy en 1872. Il est donc
obligé de quitter sa terre natale. Malgré tout, il poursuit son ascension : responsable de la
Chaire de Chimie, il devient Directeur de I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy en 1876,
tout en poursuivant ses travaux d’analyses d’eaux de différentes sources des Vosges. Il est
honoré aussi bien par ses confréres et supérieurs hiérarchiques que par la ville de Nancy ot il
est conseiller municipal.

En prenant sa retraite, Eugéne Jacquemin espére sans doute que son fils Georges continue sur
cette méme voie. Certes, celui-ci débute sa scolarité a I’Ecole de Pharmacie, mais il a d’autres
projets en téte. Grace a ces quelques années passées au sein des laboratoires de chimie en tant
que préparateur, il effectue des travaux de recherches et se passionne particuliérement pour la
levure de vin. C’est elle qui le guidera tout au long de sa vie, lui apportant de nombreuses
récompenses de par le monde. Encouragé par ses remarquables découvertes, il met au point
une nouvelle boisson : le vin d’orge. Mais il est contraint d’abandonner 1’idée d’en faire
commerce, faute de taxation. Ceci ne le décourage guére : il décide d’exploiter ses levures
sélectionnées, qui donnent aux vins les plus médiocres des saveurs de grands crus. Il fonde en
1891 I’Institut La Claire dans le Doubs : le succes est enfin au rendez-vous. Puis Georges crée
en 1894 D’Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles & Malzéville. Il peut ainsi
pleinement poursuivre sa quéte et mettre au point de nombreux produits, intéressant aussi bien
le monde viticole que celui de la santé, la chimie, ...

L’Institut poursuivra ses activités longtemps aprés la mort de son fondateur. Ce n’est qu’en

1967 que la fermeture définitive sera prononcée.

Mon travail tente de retracer le parcours de ces deux hommes. Il relate la vie et la
carriére professionnelle du patriarche Eugene Jacquemin, puis celles de son fils. II décrit

enfin 'ultime ceuvre de Georges Jacquemin: I’Institut de Recherches Scientifiques et

Industrielles.



1. EUGENE JACQUEMIN
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Portrait du professeur Jacquemin,



Eugene Théodore JACQUEMIN est né le 21 janvier 1828 a Schirmeck, a I’époque dans

le département des Vosges.

Il effectua ses études au lycée de Strasbourg ou il fut re¢u bachelier &s lettres en 1848
puis &s sciences en 1849. Il s’engagea alors dans une carriére pharmaceutique, peut-étre
influencé par son pére, Jean George Jacquemin, lui-méme pharmacien [11]. Ce choix fut
d’autant plus facile car Strasbourg était le siége d’une des trois Ecoles de Pharmacie créées en
1803, puis rattachées a 1’Université en 1840. Il se fit donc inscrire comme éléve stagiaire en

pharmacie et ensuite comme ¢léve a I’Ecole de Pharmacie de Strasbourg.

Son parcours universitaire fut brillant et son ascension rapide. Il faut dire que le corps
enseignant de I’Ecole, peu nombreux mais éminent, ne put que 1’y encourager. Parmi les
professeurs, adjoints et agrégés, Eugéne Jacquemin cotoya les grands Persoz, Pasteur, Loir,
Gerhardt, Oppermann, ... [26]

Dé¢s le 1% novembre 1850, il fut nommé préparateur de I’Ecole (ce qui équivaut au titre
d’assistant aujourd’hui). Il devint ainsi le collaborateur de Pasteur, professcur en sciences et
pharmacie. [24]

Il recut la Médaille d’Or au concours de 1852 de I’Ecole, puis le diplome du Pharmacien de
1°° Classe le 31 aot 1853, suite & la présentation d’une thése de chimie consacrée aux
acétones.

Tout en restant préparateur de chimie de I’Ecole, il se présenta en 1854 au concours
d’agrégation de chimie, physique et toxicologie. Sa thése portait sur la putréfaction. Il fut
admis et ainsi nommé agrégé le 9 janvier 1855. Il devint par la suite collaborateur de I’illustre
professeur Charles Frédéric Gerhardt, titulaire de la chaire de chimie et surtout premier
chimiste ayant synthétis¢ ’acide acétylsalicylique, c’est-a-dire 1’aspirine, mondialement
connue de nos jours [11]. Gerhardt devait décéder peu apres, le 19 aott 1856, si bien que
Eugene Jacquemin bénéficia d’une promotion précoce : il fut chargé du cours de chimie dés le
29 novembre 1856. Dans les Etrennes nancéiennes de 1906 , on pouvait lire : "Des 1856, tout
Jeune agrégé, il sut remplir avec une remarquable autorité, la tache difficile de remplacer a
la Chaire de Chimie, ['illustre Gerhardt. Des doctrines nouvelles révolutionnaient alors les
sciences chimiques. M. E. Jacquemin fut un de plus fervents adeptes des théories nouvelles, et
les enseigna avec une véritable maéstria a ses éléves enthousiasmés. "

Le 12 novembre 1857, la chaire de chimie fut confiée a un professeur adjoint.



Le 8 aott 1860, il soutint une thése de doctorat &s sciences avec dispense de la licence, thése

consacrée aux cyanogenes, et obtint par conséquent le titre de professeur adjoint de

toxicologie et sciences physiques [26].

II fut nommé également directeur du laboratoire de chimie agricole de Strasbourg, le 24

décembre 1864, puis directeur de la Station Agronomique d’Alsace le 7 avril de la méme

annce. [44]

La chaire de chimie, qui avait été entre-temps supprimée, ne fut recréée qu’a la suite du décret

du 11 avril 1870. C’est a cette date que Eugene Jacquemin fut nommé professeur titulaire de

I’Ecole de Pharmacie. Il restera titulaire de la Chaire de Chimie jusqu’au 1¥ novembre 1895,

a Nancy [24].
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Date de la i R
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Directeurs
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1.1. La carriére professorale

Eugéne Jacquemin, titulaire de la Chaire de Chimie a partir du 11 avril 1870, entama sa
carriere d’enseignant dans des conditions assez peu propices : n’oublions pas que le 19 juillet
1870, la France déclare la guerre a la Prusse. Les premiers combats éclatent dans le Nord-Est
du territoire francais ; I’Ecole de Pharmacie est alors contrainte de fermer définitivement le 31
aolit 1870 [6].

Un mois apres la déclaration de la guerre, les départements de la Moselle et de la Meurthe
sont militairement conquis, a ’exception de certaines places fortes. Les troupes allemandes
avancent désormais vers Paris et le Nord de la France.

Le si¢ge de Strasbourg trouva Jacquemin comme il était toujours, a son poste de dévouement.
Il organisa au Lycée une ambulance qui ne fut pas indemne des obus de 1’assiégeant. Il s’y
consacra entierement en tant que pharmacien-chef pendant toute la durée du blocus. Toujours
a la pointe du progres, il appliqua les précautions d’antiseptie, trop souvent négligées a cette
époque et réussit de préserver d’innombrables victimes de la contagion qui sévissait parmi les
blessés. [24]

Le 2 septembre 1870 Napoléon III capitule & Sedan; il est déchu de ses fonctions. La
République est proclamée le 4 septembre et le gouvernement provisoire de "Défense
Nationale" décide de poursuivre le combat. Aprés de nombreuses négociations, la guerre
s’achéve par la signature du Traité de Francfort le 10 mai 1871. La France céde alors a la
Prusse les départements du Bas-Rhin, du Haut-Rhin (sauf I’arrondissement de Belfort), la
Moselle (exceptés les arrondissements de Briey et Longwy), les arrondissements meurthois de
Chateau-Salins et Sarrebourg, et enfin les cantons vosgiens de Saales et Schirmeck. Ces

territoires annexés deviennent alors la Terre d’Empire d’Alsace-Lorraine (Reichsland Elsass-

Lothringen). [15]
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Entre-temps, certains professeurs dont Jacquemin se sont mis a la disposition du
gouvernement francais. En effet, Strasbourg, investie dés le 12 aoGt 1870 aprés un
bombardement terrible, a dii capituler le 27 septembre. En mars 1871, le Doyen Stolz de la
Faculté¢ de Médecine écrit: "Nous nous mettons a la disposition de nos supérieurs, nous
voudrions savoir ce que le gouvernement compte faire". [43], [48]

Le choix de la ville d’accueil de la Faculté¢ et de I’Ecole de Strasbourg s’avere difficile :
Nancy, Lyon, Montpellier, ... ? Finalement, le 19 mars 1872, I’Assemblée Nationale vote leur
transférement & Nancy : elle approuve la proposition du gouvernement de "reformer dans
[’Est un foyer intellectuel qui rappelle celui de Strasbourg”. La ville affecte a la Faculté une
subvention de 300.000 F, une partic du jardin de 1’Académie et le batiment de 1’Ecole

Primaire Supérieure des gargons.



Le Président Thiers sanctionne ce vote en signant le décret de transférement du 1% octobre

1872 qui mentionne :

Titre Il article 10 :

"Sont maintenus dans leurs chaires les anciens professeurs de ['Ecole Supérieure de
Pharmacie de Strasbourg dont les noms suivent: MM. Oberlin, Jacquemin,
Schlagdenhauffen.

Ces professeurs font partie de droit de ’assemblée mentionnée a l’article 4. " (I’assemblée
de Faculté) [4]

Quittant Strasbourg, I’Ecole de Pharmacie, qui possédait ses propres batiments et un jardin
botanique particulier, est fort mal a ’aise dans ’asile qui lui est offert. Elle doit désormais
partager les locaux avec la Faculté de Médecine dont le décret du 1% octobre 1872 indique
qu’elle dépend temporairement, car ce décret de transférement mentionne : " Les édifices
existants ne permelttent pas quant a présent d’attribuer au service de la Faculté et de |’Ecole
Supérieure des locaux distincts. " [42]

Heureusement, plusieurs services trouvent leur place en dehors de I’établissement central.
Eugene Jacquemin recoit d’ailleurs 1’hospitalité de M. Forthomme, professeur de chimie & la
Faculté des Sciences : il met a sa disposition amphithéatre et laboratoire. [24]

La Faculté de Médecine ne sera transférée qu’en 1875 dans ses nouveaux locaux (alors place
Carnot, s’étendant rue de Serre et en retour sur celle de la Ravinelle). L.’Ecole de Pharmacie
put alors disposer pleinement des batiments: une partie de 1’aile droite du Palais de
I’ Académie et I’Ecole Supérieure des Gargons (le développement et I’extension de I’Ecole se

feront par la suite grace a Jacquemin, devenu Directeur en 1876). [36]

La carri¢re professorale de Jacquemin continua donc en Lorraine. Il avait adopté les
nouvelles théories de la chimie de 1’époque (la théorie des types, le nouveau systéme de
notation atomique, ...) [17]. Ses cours de chimie minérale et de chimie organique étaient une
précieuse source pour ses éléves, une " véritable encyclopédie ou se retrouvaient les
nombreuses spécialisations pharmaceutiques ": la recherche des impuretés et des
falsifications, les méthodes d’analyse, la posologie des médicaments, 1I’hydrologie (dont il
s’était fait une spécialité) [9]). Il n’avait pas pour autant oublié les enseignements de ses
maitres qu’il citait souvent: Persoz surtout, Oppermann, Béchamp, Laurent, Gerhardt et
Pasteur. A partir du 30 juillet 1889, il fut chargé d’un cours complémentaire d’hydrologie et

de minéralogie, tout en restant, a ’époque, le seul professeur chargé de 1’enseignement de la

chaire de chimie [46].



Cen’est qu’en 1890, alors qu’il est 4gé tout de méme de 62 ans, que sa lourde tache d’assurer,
dans une méme année, les cours de chimie minérale, chimie organique et chimie des corps

organisés lui est délestée : un agrégé est enfin nommé. [46]

Eugéne Jacquemin réunissait toutes les qualités du brillant professeur aux dires de
ses éléves et de ses collégues [24] : voix chaude et claire, don de la parole, physionomie
ouverte, pleine d’assurance, intelligente d’oti rayonnait une force persuasive, une sympathie
qui captivaient I’auditoire, toujours nombreux et attentif. Il était le meilleur des hommes,

) accueillant chacun avec bienveillance, cherchant & aplanir toute difficulté, et cependant doué
de la fermeté nécessaire a ses fonctions.
Le professeur Grélot, a I’occasion d’un banquet de I’ Association des Anciens Etudiants en
1922 évoqua quelques souvenirs : "Je revois Jacquemin, foujours cravaté de blanc, sanglé
dans sa redingote, nous initiant aux formules types de Gerhardt. 1l avait la parole facile, le
geste élégant et savait mettre une clarté extraordinaire dans son enseignement. Sa tabatiére
en argent était légendaire. Aprés une longue tirade, pour se donner le temps de respirer un
peu, il la sortait de sa poche avec I’habileté d’un prestidigitateur, sans que personne ne s’en
aper¢oive ; seul, le petit bruit sec du couvercle qui se refermait nous apprenait que le
Professeur Jacquemin allait s offrir une prise. "
Une dizaine d’années plus tard, Dorez lui rendit également hommage [17]: "de taille
moyenne, il arborait une chevelure léonine avec une large face barrée d’une forte moustache.
1l était atteint d’une sorte d’enrouement auquel [’abus de la cigarette n’était pas sans doute
étrahger, et fréquemment faisait allusion & son maitre Persoz et a Charles Lauth, son vieil
ami, devenu Directeur de la Manufacture Nationale de Sévres. ".
Ces portraits correspondent effectivement aux photographies et aux caricatures, qui ne font
d’ailleurs que souligner la popularité du professeur aupres de ses étudiants. Sa veuve fit don a
L’Ecole de Pharmacie en 1913 de trois de ces caricatures. L’auteur est malheureusement resté
inconnu.
La premiére représente, aprés un cours d’histoire plus ou moins naturelle, Cauvet, agrégé
d’histoire naturelle, mesurant les indices céphaliques du crane de Jacquemin. La scéne se
passe a la sortie d’un cours que vient de terminer Cauvet pendant lequel il avait étudié le
crane de I’homme et des singes ( !).

La deuxiéme, intitulée "le Jugement Dernier ", montre assis devant la table d’examen un

malheureux candidat au diplome de pharmacien. Le directeur Oppermann si¢ge au milieu du
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jury; a sa droite sont placés les professeurs Kirschleger et Jacquemin, a sa gauche les
professeurs Oberlin et Schlagdenhauffen.

Enfin le troisiéme dessin représente Rouis, sous-directeur de I’Ecole du Service de Santé
Militaire, qui avait émis la prétention d’accaparer, & son profit, des locaux de I’Ecole de
Pharmacie. On peut le voir arrivant & la téte de ses étudiants ; Cauvet le suit ainsi que
Bleicher, 1* éléve médecin du peloton (il sera par la suite, ne I’oublions pas, Directeur de
I’Ecole en novembre 1900 !). Les professeurs de I’Ecole regoivent les militaires : Kirschleger
est a genoux, Jacquemin présente la clé sur un plateau, Oberlin et Schlagdenhauffen se

tiennent respectueusement a 1’arrieére.

Aprés 35 années de professorat et la publication de nombreux mémoires ou notes sur les
diverses branches de la science, Fugéne Jacquemin demanda au Ministre le 21 octobre 1895
I’autorisation de faire valoir ses droits a la retraite. Six jours plus tard, sa demande fut agréée.
Le décret du 27 octobre 1895 dispose, atticle 1 que : " M. Jacquemin, professeur de chimie a
[’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy, est admis, sur sa demande et pour cause
d’ancienneté d’dge et services, a faire valoir ses droits a une pension de retraite a partir du

1 novembre 1895". [46]
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1.2. La carriere de chimiste

En matiére de recherche, Eugéne Jacquemin se consacra, bien évidemment, aux
disciplines qu’il enseignait : chimie organique, chimie analytique ou agricole, mais aussi
physique, toxicologie, minéralogie et hydrologie.

Cette carriére scientifique bien remplie a laissé de nombreux et importants mémoires (quatre
vingt douze semble-t-il), en francais et en allemand, dans diverses revues de chimie, de
pharmacie et d’hydrologie.

En chimie, il s’intéressa aux cétones et aux cyanures pour ses theses. Il travailla également sur
le pyrogallol, la nitronaphtaline, I’aniline, la thodéine, la fuschine, des colorants susceptibles
d’étre additionnés aux vins, des procédés de teintures sur laine et soie... [2], [24]

Il étendit ses travaux a la toxicologie par la recherche de nitrobenzéne, phénol, aniline et
cyanure de potassium dans des cas d’empoisonnements.

La Société des Sciences Agricoles et des Arts de Strasbourg publia nombre de ses mémoires
relatifs a la chimie agricole.

Le 28 mai 1874, I’Académie de Stanislas de Nancy le distingua : elle lui remit le prix Bonfils
pour ses recherches sur I’acide érythrophénique et ses applications a la chimie analytique, a la
toxicologie et & 1’industrie [8].

Mais Eugéne Jacquemin s’intéressait surtout a I’hydrologie. 11 se fit une spécialité de
Panalyse des eaux minérales alsaciennes et vosgiennes: Martigny-les-Bains, Vittel [Al],
Bussang [B2], Bru et Saint-Pierremont (deux communes proches de Rambervillers [A2]),
Soultzbach, Antogast dans le Grand Duché de Bade.

I1 mit également au point un nouveau procédé de dosage des bicarbonates dans les eaux, au
" moyen de son réactif ferrosopyrogallique.

Ces analyses étaient d’autant plus remarquables, selon ses contemporains, car "elles (...)
dispenseraient d’aller porter chaque année [leur] argent a la source allemande ; cette donnée
méritant a elle seule d’étre signalée au public médical”. [46]

Ses travaux aussi nombreux et intéressants n’ont pas manqué d’attirer I’attention du monde

savant : il en fut honoré par de multiples titres et publications.
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Composition des eaux minérales de Bussang (Vosges);
par M. Jacousmn (2) ot par M. WiLua (3). — L'ean minérale de
lussang est une eau bicarbonatée, alcaline, légérement ferva-
gimeuse dont la température est de 11 & 12 degrés. Llle est
fournie par trois sources qui viennent d’étre analysées presque
encmére temps par M. Jacquemin et par M, Willm,

(1) Comptes veadus de I dcaddinie des sciences, § mars 1880,
() Ménioire inédit.
03y Comples rendus de I Avwldémie des sedennes, 15 mars 1880,

i es: résultats obtenus par M. Jaequemin :

‘Source'dela  Source des  Source
T Salmade. - Demoiselles, Marie.
P T (Grande source {Petite source (Source
NP - focquaine; - . _-tocquaine) communitle)
par htﬂe. pdx litro. par lme
oca bonlquo libre. . RN 1,5760 Ao,ms's)o , 1,802
Bicatho L. 52  C1,2040 00,9821
: SR 0,0081 00,0087 0,0033
LoaTe0.E815 0,6237_' C0,1127
de:magnésie. . .. 0,2401° 0,2867 - 0,2902
do fer.v.eie s oo o o o . 0,0276 0,0201 © 0,0188
de mangmése. . 0,0046 0,0058 0,0088
0,0260 - 0,0290 0,0191
0,0420 0,0470  0,0355
0,0480 0,0310 0,0294
0,0820 - 0,0840 0,0860
10,0019 © 10,0017 ‘10,0026
...0,0009 . ° 0,0010 0,0008

Araces non  iraces non  {races non
dosées - dosées dosées
0,050 . 0,0380 . 0,0400
10,0041 " 0,0033 . 0,0037

3,8290 3,3570 3,3800
vde M. Willm.

. Souree Source des | Source

- Yalmade; Demoiseles, = . Marie,

bonique libre, . oo v .. .. 1,7886, 1,0952 1,4260

arhonateds chanXe. « + « . .o . w0 o 03798 0,3787 0,4700

demagnésie. . . . . .00 o 0,1771 0,1770 0,1890

deprotoxyedefer.. . . . .. 0,0080 00020  0,003i"

démanganése. . .. . .. .. 00029 0,0029- 0,0031

éniatedefer.. . ... .. ... . 0,0012 0,0011 0,0007

te, borate et finorire ‘caleiques.: - iraces. traces. traces.

ZAcide silu:;que s e we e e 00841 0,0634 0,0536

et Lo e e 0,0012 0,0011 - 0,0010

e e e 06285 0,6405  0,5023

de potasse. s . . o+ ... 0,0612 - 0,0887 - - "0,0467

de li!hme. A e . 0,0081 0,0074 0,0051

. N (% & 1:74 0,1827 0,1192

tire 6 sodiim.. « v oo 0w .. 0,086 0,0943 °©  0,0821

Poldstotal des princlpes mmémux. .. 38,3360 2,6559 2,9025
L.
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La source de Martigny-les-Bains

Le pavillon des sources de Martigny-les-Bains
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1.3. Le directeur de I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy

C’est le 15 octobre 1876 que Jacquemin succéde & Oberlin comme Directeur de I’Ecole

de Pharmacie. Il se révéla excellent administrateur car il en assura pleinement 1’essor.

Gréice au décret du 11 janvier 1876, I’Ecole put retrouver 1’indépendance qu’elle avait a
Strasbourg, ainsi que son propre directeur. [32]
Vu ’article premier du décret du 1° octobre 1872 (...) les édifices alors existants ne
permettant pas d’attribuer aux exercices de la Faculté et de [’Ecole des locaux distincts ;
(...) considérant que I’Ecole et la Faculté sont aujourd’hui en possession de ces locaux ;(...)
décréte : a dater de la publication du présent décret, I’Ecole Supérieure de Pharmacie de
Nancy cesse d’étre administrée par le doyen de la Faculté de Médecine établie dans cette
ville, et forme un établissement distinct.
L’Ecole retrouva certes sa liberté, mais elle était toujours dépourvue de locaux et de personnel
suffisants : un seul laboratoire existait pour tous les travaux pratiques et ceux-ci n’étaient, a
I’époque, pas obligatoires et donc trop souvent négligés. Les aménagements étaient plus ou
moins complexes et beaucoup moins perfectionnés que maintenant.
En 1879, lorsque les travaux pratiques de chimie, d’analyse, de toxicologie et de micrographie
furent rendus obligatoires avec sanction aux examens probatoires, le Directeur Jacquemin dut
se préoccuper d’agrandir I’Ecole [27].
Rapidement, il chercha a obtenir de I’Etat et de la ville de Nancy les crédits nécessaires a la
construction d’un batiment spécial pour I’Ecole [33] : "... il suit de !’application, la
Justification pleine et entiére de la demande dont je vous ai entretenus en 1876 ainsi qu’en
1877, de ’agrandissement de nos laboratoires pour la chimie et ses branches, I’analyse et la
toxicologie, enfin de la création de laboratoires de micrographie et de manipulation de
physique. " [48]
L’Ecole de Pharmacie disposait alors pleinement d’une partie de 1’aile droite du Palais de
I’Académie et de I’Ecole Supérieure des Gargons. Les travaux d’agrandissement
commencérent au mois d’aolt 1879, rue de la Ravinelle: un long batiment a un étage
entierement consacré aux travaux pratiques des étudiants. Six laboratoires furent ainsi a leur
disposition. C’est I’architecte municipal Prosper Morey qui dessina les plans du batiment.

L’Ecole de Pharmacie y restera jusqu’en 1951. [32]
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L’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy, rue de la Ravinelle

(dans son premier état)

Il est tout de méme a souligner la curiosité (et la laideur) de cette construction: les
laboratoires sont en demi sous-sol, la fagcade ne présente pas de porte sur la voie publique, de

surprenantes cheminées surgissent du toit ...
Ce n’est qu’en 1881 que le personnel enseignant, enfin stable et au complet grice aux
nominations de Bleicher et Descamps, s’installe dans cette nouvelle école (en effet, plusieurs

chaires manquaient encore a I’époque de titulaires, suite au transferement : histoire naturelle,

pharmacie, ...).
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Plan du rez-de-chaussée de |’agrandissement de I’Ecole.
Le nouveau bdtiment est en haut du plan, celui du bas correspond & la partie arriére du Palais de I’Académie.

(Archives municipales de Nancy, Recueil des édifices anciens et modernes par Prosper Morey)
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Plan du premier étage de I’agrandissement de I’Ecole.

(Archives municipales de Nancy, Recueil des édifices anciens et modernes par Prosper Morey)
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Laboratoire de toxicologie et de chimie analytique
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Malheureusement pour Jacquemin, mais aussi pour I’Ecole, sa volonté ainsi que sa
ténacité n’ont pas toujours été récompensées : un de ses grands regrets fut de ne pas pouvoir
accueillir & Nancy une subdivision de ’Ecole du Service de Santé Militaire [33].

L’Ecole Impériale du Service de Santé était implantée a Strasbourg depuis 1856. Elle avait
entre autres pour mission de former les pharmaciens militaires. Les éléves suivaient les
enseignements de I’Ecole de Pharmacie et regagnaient le soir leur internat, a la caserne, ou
des répétiteurs les faisaient réviser.

Mais aprés le traité de Francfort et I’annexion, et malgré le décret du 1% octobre 1872, cette
école militaire fut tout simplement supprimée. Les éléves pharmaciens se destinant a une
carriere militaire virent leur situation complétement bouleversée. Un décret daté du 5 octobre
1872 (et modifi¢ ultérieurement par un décret du 15 juin 1880) supprimait leur école de
formation et ainsi leur statut d’internes. Mais un recrutement d’éléves du service de santé était
maintenu aupres des étudiants en médecine et des éléves en pharmacie. Ceux-ci furent alors
répartis dans les onze villes possédant a I’époque soit une faculté, soit une école de médecine
et pharmacie, ainsi qu’un hopital militaire (Paris, Montpellier, Nancy, Lyon, Marseille,
Toulouse, Bordeaux, Lille, Besangon, Alger et Nantes). Puis ils étaient envoyés a 1’Ecole
d’Application du Val de Gréace. lls étaient alors confrontés pour la premiére fois, apres
pourtant trois années d’études, aux réalités, disciplines et rigueurs militaires, ce qui
découragea plus d’un au vu du nombre de démissions. [19]

Le 1 octobre 1883 le général Thibaudin, Ministre de la Guerre, voulut y remédier. Il
demanda par un rapport adressé au Président de la République Jules Grévy, que les éleves
dispersés fussent réunis dans seulement deux villes; il réclamait également d’urgence le
retour a P’internat des étudiants. Un décret rendu & la méme date autorisa ces mesures en
désignant Bordeaux et Nancy comme siéges des nouvelles Ecoles du Service de Santé de
PArmée. Il fut également ordonné que les €éleves seraient casernés les trois premiéres années
de leurs études, exactement comme a Strasbourg quelques décennies plus tot. Cette division
de I’Ecole connut, a son tour, certains inconvénients jugés irrémédiables au bout de quelques
années. [44]

Jacquemin émit alors le désir ardent de réunifier ces deux écoles préparatoires a Nancy : il
était resté sans nul doute nostalgique de ’Ecole de Strasbourg et de ses carabins rouges et
verts [12]. Avec le soutien de ’Université de Nancy, la Faculté de Médecine et I’Ecole de
Pharmacie, il déploya tous les arguments possibles. Mais en vain : I’administration supé€rieure
décida que I’Ecole du Service de Santé Militaire serait rétablie & Lyon. Le fait d’étre situé trop

prét de la frontiére allemande fit sans doute pencher lourdement la balance en faveur des
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Lyonnais. Les Nancéiens, I’Université, mais surtout Jacquemin en ressentirent une vive

amertume.

Eugéne Jacquemin, de par sa notoriété scientifique et sa haute compétence
administrative, recut de nombreuses et remarquables distinctions.
Peu aprés son installation a Nancy, I’Académie de Stanislas I’admit parmi ses
membres titulaires : aprés en avoir été rapporteur depuis le 16 février 1866, il fut nommé
titulaire le 8 janvier 1875. Il démissionna le 9 décembre 1887, et devint par conséquent
associé correspondant de I’ Académie. [8]
I fut élu Président de la Société des Sciences de Nancy en 1878. 1l fut également nommé
Chevalier de la Légion d’Honneur en 1880 [2], Officier de I’Instruction publique (aujourd’hui
des Palmes Académiques), correspondant du Journal de Pharmacie et Chimie, membre du
conseil d’Hygiéne et de Salubrité du département [26].
Un peu plus tard, en 1884, ses collégues le désignérent a I’une des fonctions les plus élevées
de la hiérarchie universitaire en ’envoyant siéger au Conseil Supérieur de I’Instruction
Publique ; il y restera jusqu’en 1888, soit les quatre années qui constituent la période de
roulement admise pour les élections & cette haute assemblée. En 1894, il fut nommé membre
associé national de I’ Académie de Médecine dont il était correspondant depuis 1875. [3], [5]
Pourtant, certains disaient tout bas, mais certainement avec humour, qu’il »n’éfait que
nominalement directeur et que le pére Kauffer, vieux gargon de laboratoire importé de
Strasbourg était le véritable directeur de I’Ecole ...[17]
Son savoir et ses qualités administratives ne tardérent pas non plus a étre reconnus par ses
concitoyens : il fut élu en 1878 membre du Conseil Municipal de Nancy [24]. Son mandat fut
renouvelé jusqu’en 1888, époque ou il devint trop fatigué pour se présenter a de nouvelles

élections.

Jusqu’au 15 octobre 1886, Eugene Jacquemin fut le Directeur de I’Ecole de Pharmacie.
Suite & un arrété du Ministre au Recteur, il recut la distinction de Directeur Honoraire. C’est
Schlagdenhauffen qui lui succédera. Jacquemin put ainsi continuer plus tranquillement sa

carriére professorale et scientifique [46].
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X SEAXCE PUBLIQUE pu 27 wAr 4875,

Pour combler les vides qui s'étaient produits dans
son sein, 'Acaddmie & élu, comme membres titu-
laires, MM. Jacquemin et Paul Rousselot, et comme
membres correspondants MM. Alfred Rambaud,
Garrigou, Depautaine et ¥mile Blanchard,

COMPTE RENDD ANNUEL 1874-1875. X1

M. JacoueMiy ('} vous appartenait déjd depuis
prés de dix ans. Vous I'aviez nommé votre corres-
pondant lorsqu'il était professeur & I'Ecolé supé-
rieure de pharmacie de Strasbourg. C'est en 1a méme
qualité qu'il est venu habiter votre ville, lors de
la translation qui y & été faite de I'Ecole de phar-
macie et de la Faculté de médecine de Strashourg.
Vous lui décerniez l'année derniére le prix de
chimie appliquée, et vous vous &tes empressés de
vous attacher par des liens plus étroits 1'habile
chimiste, dont I'utile concours a déja pu étre ap-
précié par les membres de votre commission du
prix Bonfils,

M. Paul Rousskror, ancien professeur agrégé de
philosophie, actuellement inspecteur d’Académie &
Nancy, a donné plusienrs travaux aux recueils et
revues consacrés & l'enseignement et il a publié des
Tobleauz d’histoire de France en collaboration
avec M. Henri Chotard, doyen de la Faculté des
lettres de Clermont. Son ceuvre principale est une
étude sur les Mystiques espagnols. 1'auteur y montre
la place que les mysbiques espagnols occupent dans
I'histoire de I'Eglise et dans cellede la philosophie;
il signale I'influence qu’ils ont exercée en Espagne
sur la littérature, sur la langue et sur 'art.

M. Alfred RavBaup, ancien répétiteur & 1'école
des hautes études, professeur 4 la Faculté des lettres

{*) Associé-correspondant depuis le 16 féyrier 1866.
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A sa retraite, Jacquemin quitta ses appartements situés au 39 de la Place Carriére a
Nancy. 1l se retira dans une vaste propriété a Malzéville, a quelques kilométres de 1a. Il
poursuivit ses travaux de recherches aupres de son fils Georges. Ensemble, ils fondérent

I’Institut de Recherche Scientifique Jacquemin en 1894.

Eugéne Théodore Jacquemin s’éteignit le 10 novembre 1909 a I’dge de 81 ans. Il fut
inhumé, selon ses derniéres volontés, avec simplicité et discrétion, sans fleurs, ni couronnes,
ni discours, au cimetiére de Préville a Nancy.[9]. De nombreux amis, anciens éléves de
Strasbourg et de Nancy, collégues de 1’Université, ainsi que le corps des professeurs de
I’Ecole de Pharmacie, 1’accompagnérent dans la plus grande émotion a sa derniére demeure.
Sa dépouille fut ensuite transférée au cimetiére de Malzéville en 1925 (selon le registre du
cimetié¢re de Préville).

Avec lui disparut le dernier survivant des professeurs de 1’Ecole de Strasbourg venus
s’implanter a Nancy en 1872.

L’Ecole de Pharmacie de Nancy ne I’a pas oubli€, puisque son portrait figure actuellement
dans la Salle des Actes. Il appartient & une série initiée en 1914 : elle avait pour but de
conserver le souvenir des anciens professeurs de Strasbourg et de Nancy et ainsi de conserver

en mémoire la Province perdue.
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Sur la tombe de M. Jacquemin, au Cimetiere de Préville,
M. le Directeur de 'Ecole Supérieure de Pharmacie, a prononce
I'allocution suivante :

M. Jacquemin a manifests le (ésir qu'il ne soit pas prononcé de discours &
ses ohséques. Gependant.I'Feole Supérievve de Pharmacie se-doit- d’exprimer

“1es Sgntiments doulonreux qu'elle éprouve sur la tombe. de son ancien Direé-
teur. Durant toute sa carridre, commencée 4 Strashourg en 1880, continuée a
Nancy de 1872 3 1896, Rrnest Jacquemin est vesté attaché & notre Ecole de
Pharmacie. C’est non seulement & notre collégue et & notre maltre que nous
rendons le supréme devoir, c'est encore au dernier représentant de cette pha-
lange de professeurs qui ont transplanté 'ficole de Pharmacie de Strasbourg
4 Nancy ef en méme temps v ont apporté lear science, leurs traditions et
leurs méthodes. Par sa vive intelligence, par son élocution facile et lumineuse
qui en faisait un brillant professeur, par les qualités du ewenr, M. Jacquemin
avait créé antour de lui une atmosphére d’estime, de confiance et de sympa-
thie. Sa vie scientifique ef ses travaux seront retracés en d'autres circons-
tances. Cependant, je diral encove que le Directeur a égalé le professeur. Au
cours d'une administration ferme et bicnveillante, nous lui devons la construe-
tion de PEcole actuelle de Pharmacie ¢f 1a eréation de plusieurs emplois des-
{inés & compléter les cadres de notre enseignement, encore rudimentaires au
moment de sa translation.

Saisis d'une vive émotion, nous nons séparons de vous, chier collégue, nous
vous adressons notre derpler adieu en vous assurant que votre mémoire sera
conservée & votre Ecole de Pharmacie. Que volre famille, si douloureusement
éprouvée, puisse trouver quelque consolation dans les regrets causés unanime-
ment par volre mort.
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2. GEORGES JACQUEMIN

GEORGES JACQUEMIN

Né le 3 Décembre 1862, 4 Strasbourg (alors département du Bas-Rhin)
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Georges Jacquemin est né le 3 décembre 1862 a Strasbourg, dans le Bas-Rhin. Suite a
I’annexion, " I’Alsace (...) ayant été arrachée par la loi brutale du plus fort", la famille
Jacquemin suivit le patriarche Eugéne a Nancy [7].

Il commenga ses études en vue d’une carriére universitaire. Il obtint le titre de "bachelier
¢s sciences complet” le 28 mars 1882 a Nancy. Grace a son gofit pour la chimie, il continua
dignement sur les traces de son pére et de son grand-pere (n’oublions pas que Jean George
Jacquemin était lui aussi pharmacien). C’est ainsi qu’il envisagea de s’inscrire a I’Ecole
Supérieure de Pharmacie.

Il existait a I’époque, et selon le décret du 22 aolt 1854, deux catégories de pharmaciens :
18

] le pharmacien de classe :

I’éléve devait effectuer trois années de stage et trois années d’études dans une école
supérieure (soit douze inscriptions), ou dix inscriptions dans une école préparatoire et un an
dans une école supérieure . Il devait en plus étre titulaire du baccalauréat dés son inscription
au stage.

. le pharmacien de 2°™ classe :

I’éléve devait effectuer six années de stage et une année d’études dans une école supérieure
(soit quatre inscriptions) ou dix-huit mois d’études (soit six inscriptions) dans une €cole
préparatoire. Il pouvait également réduire son stage a une durée de quatre ans s’il augmentait
celle de ses études a deux ans dans une école supérieure (ou deux ans et demi dans une école
préparatoire) [40], [43].

Le décret du 12 juillet 1878 mit de niveau les deux catégories d’éleves : les trois années de
stages seraient suivies de trois années de scolarité, quelque soit la classe du pharmacien [48].
Georges, bachelier et donc aspirant a la premiere classe des pharmaciens, valida son stage a
Nancy le 13 novembre 1884. Il regut la mention bien et s’inscrivit & cette méme date a I’Ecole

Supérieure de Pharmacie.

2.1. L’éleve-préparateur a la rencontre des levures
Selon le décret du 1¥ novembre 1885, les examens se déroulaient ainsi :

- le 1¥ examen de fin d’année avait lieu avant la 5™ inscription, au mois d’ao(t, et

reprenait le programme vu au cours de ’année écoulée,
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~ 1e 2™ avait lieu avant la 9°™ inscription et concernait les nouvelles matiéres abordées,
- un examen semestriel était réservé aux éléves de la premiére classe, avant leur 11
inscription,

— enfin, aprés la 12°™ inscription, les éléves subissaient trois examens probatoires : le
premier reprenant le programme de 1 année de scolarité, le second celui de la 2™ année. Le
troisiéme se divisait ainsi : une épreuve orale, puis une épreuve exigeant la préparation de
cinqg compositions chimiques et de cing compositions de pharmacie galénique (sur quatre
jours tout de méme !). [18]

Les études supérieures de Georges Jacquemin commencérent sous les meilleurs auspices. Ses
professeurs lui accordérent la mention "trés bien" au premier examen de fin d’année le 6
novembre 1885, puis "bien" aux deux examens suivants : celui de fin de deuxiéme année et
I’examen semestriel. Malheureusement, les épreuves probatoires furent plus difficiles et il
échoua au deuxiéme (a I’époque, deux notes "médiocre”" ou une note "mal" a I’une des
maticres suffisaient pour ajourner les éléves).

Ajourné le 17 avril 1888 (peut-étre était-ce volontaire de sa part ?), il ne se présenta pas non
plus au rattrapage, au mois d’aoit de la méme année, renongant ainsi rapidement a une
carriére pharmaceutique.

I1 faut dire qu’a cette époque, il avait bien d’autres préoccupations. En 1884 déja, il
était nommé préparateur de toxicologie et de physique a I’Ecole Supérieure de Pharmacie de
Nancy en remplacement de M. Charaux. Chaque professeur titulaire avait en effet son
préparateur (que 1’on appellerait aujourd’hui assistant), qui était chargé de lui préparer le
cours magistral et le cours complémentaire. C’est ainsi que le jeune Georges assista le

Professeur Schlagdenhauffen et qu’il put jouir librement des laboratoires pour ses recherches

personnelles.
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Dés 1885, il se distingua par ses publications : il présenta cette année-la a 1’Académie des
sciences un premier mémoire sur 1’uréthane et plus précisément sur son analyse chimique. Ce
travail fut d’autant plus apprécié que ce composé n’était alors caractérisé qu’a ’aide de
solution métallique. Notre préparateur de chimie combla ainsi une lacune par la découverte de
réactifs particuliers, lui permettant de déceler 1’uréthane "dans des liquides d'une trés grande
dilution". Cette découverte intéressant tant les médecins et thérapeutes que les chimistes lui
ouvrit de grandes portes. Il fut en effet nommé cette méme année, soit a ’dge de 23 ans
seulement, membre de la Société chimique de Paris, sur présentation de M. Schutzenberger,
membre de I’Institut.

En ao(t 1886, Georges Jacquemin délaissa la chimie pure pour se spécialiser dans la
microbiologie. Il s’adonna plus particuliérement aux différents types de ferments elliptiques,
plus communément appelés levures de vin (Saccharomyces ellipsoideus).

"En 1886, j’ai commencé a étudier les levures de vin et leurs applications a I'amélioration
des boissons fermentées. J'avais été poussé a entreprendre ce genre de recherches par mon
pere. " [29]

En février 1888, il reprit les travaux de M. Duclaux et ses conclusions sur la levure de
Champagne. "Le goiit, la qualité du vin dépendent certainement pour une grande part de la
nature spéciale des levures qui s’y développent pendant la fermentation de la vendange. (...)
On doit penser que s’y l'on soumettait un méme moit de raisin a l’action de levures
distinctes, on en retirerait des vins de diverses natures. "

En poursuivant les recherches sur les Saccharomyces et sur les fermentations, il remarqua que
"les vins d’orge produits sous [’influence des champignons propres aux raisins de Riquewihr,
de Chablis, de Beaune, possédaient le bouquet caractéristique de ces crus, au point que les
dégustateurs s’y sont trompés et ont pris, par exemple, le vin d’orge pour du chablis, et cela a
Chablis méme".

Ceci constituait une découverte importante concernant la vinification. Il rédigea alors un
mémoire intitulé "Le Saccharomyces ellipsoideus et son application industrielle a la
fabrication du vin d’orge", qui fut présenté le 5 mars 1888 a I’ Académie des sciences par M.
Berthelot. Il fut publié par la suite dans de nombreux ouvrages scientifiques, francais et
étrangers, mais aussi dans des revues de brasserie.

Quelques jours plus tard, le 29 mars, son mémoire sur "le vin d’orge du point de vue
alimentaire et hygiénique" fut présenté a I’ Académie de médecine, par I’intermédiaire de M.
Chatin, avant d’étre repris dans un grand nombre de journaux politiques et scientifiques de

PEurope entiére . Il regut pour ces travaux tout le soutien et les éloges d’une ancienne
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connaissance de son pére Eugeéne : le Maitre, comme 1’appelaient ses contemporains, c¢’est-a-
dire Pasteur.

"Bientot je fus encouragé par M. Pasteur lui-méme, qui voulut bien s intéresser a mes travaux
Jjusque dans les derniéres années de sa vie." [29]

Il ne faut pas oublier que Pasteur consacra une grande partie de ses recherches aux levures de
biere, des 1858. C’est apres six années de recherche qu’il démontra la fausseté de la théorie de
"la génération spontanée" et qu’il fut le premier & affirmer que les levures sont des étres
vivants, responsables de la fermentation, et non des produits de celle-ci. Aprés son départ en
retraite, il reprit ses recherches et conclut ses études sur la fermentation de la bi¢re par la

publication d'un livre : "Les Etudes sur la biére et les conseils aux brasseurs".

f«m @1 P [6F

(/LUL ’)‘M‘ran(

/}7\6 Sake | e Y 1»4. ) 4-
;ﬁ, WM Gl
} »u-o]}u'o-, (aud’ ¢ bacope, .
/‘)J‘M-M’ ‘f:ulm« L)wmp ﬁe/’h%v‘]:(
ﬂ. M. m"% Waux Qw’é,"?, whirs

VVM' ewm"/ﬂ.. ,Q.v, &, W
.( L ere 7}4‘) wVLﬂ‘
?QM e e fe b

Fac-similé de la leltre adressde par M. PAS’;‘EU;
A M. JacQuemin, Doyen de la Faculté de Pharmacie de- Naney

Cher Monsieur,

Ma santé, en effet, m’empéche d’assister aux séances de |’Académie.

J'espére que vous aurez joint, & la copie que M. Berthelot posséde, un résumé du travail de M. votre fils, réduit aux limites
réglementaires pour [’insertion dans les comptes-rendus.

Je lirai ce travail avec grand intérét. La voie ot se trouve M. votre fils est trés féconde.

Trouvez l'assurance de ma considération trés distinguée.
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Toujours en 1888, M. Chatin fit parvenir a la Société des Agriculteurs de France une note sur
la fabrication du vin d’orge. C’est pourquoi il fut aussi accordé une médaille d’or a Georges
son inventeur.

I1 soumit enfin ses produits au contrdle de divers jurys et obtint ainsi une médaille d’argent a
I’Exposition internationale d’hygi¢ne de Cologne et une de bronze a I’Exposition universelle
de Paris en 1889.

Encouragé par tant de récompenses, Georges continua de plus belle ses travaux sur les levures
pures, "L’amélioration des vins et autres boissons alcooliques". Il accumula ainsi différentes
distinctions au fil des années suivantes [46]:

- deux médailles d’or en octobre 1890 a I’Exposition du travail et a la Société nationale
pour I’encouragement de I’Industrie et des Arts ;

- en 1892 : le grand prix de la Société des agriculteurs de France, un diplome d’honneur
a I’Exposition industrielle de Besangon, une médaille d’or a I’Exposition de Bordeaux,
une médaille d’or a I’Exposition d’hygiéne de Dijon ; de plus, il fut nommé membre et
secrétaire du jury des classes 39 et 40 de I’Exposition du progrés, au Palais de
I’Industrie de Paris ;

- en 1893 : la croix de chevalier du M¢érite agricole, une médaille de vermeil a
I’Exposition vinicole d’Epernay, le Grand prix agronomique de la Société des
Agriculteurs de France.

- en 1894 : une médaille d’or au Concours régional de Reims, un diplome de mérite a
I’Exposition vinicole de Rome, une médaille d’or a I’Exposition universelle de Lyon ;
et enfin une distinction comme membre du jury a I’Exposition du travail au Palais de
I’Industrie a Paris.

- en 1895 : une médaille d’or a I’exposition internationale de Bordeaux

2.2. Le vin d’orge

Georges Jacquemin ne travaillait pas uniquement sur les levures, leur fermentation et
le vin d’orge, dans le but d’obtenir la reconnaissance de ses pairs : "le vin d’orge, boisson
saine, nourrissante comme la biére, stimulante comme le vin, pourrait devenir vu son bas

prix, le vin des classes peu aisées." Pour chaque découverte, ou presque, il déposa une
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demande de brevet d’invention. Le premier fut obtenu le 25 juin 1887 pour ses procédés de
fabrication du vin d’orge (brevet n°184 354, complété de 1888 a 1890 par six certificats
d’addition).

"Toutes mes découvertes préliminaires faites a [’Académie de Nancy, au laboratoire de
[’Ecole Supérieure de Pharmacie, ou j 'avais organisé une petite brasserie expérimentale dans
laquelle je fis, outre mes travaux sur le vin d’orge, de nombreuses recherches sur la biére
houblonnée ordinaire, m’amenérent a découvrir un procédé de fabrication d’une biére de
luxe inaltérable."

Suite a cette découverte, il voulut en faire commerce. Dés le début de ’année 1888, il fit une
demande en taxation auprés de ’administration fiscale de la Régie frangaise. Il n’obtint
aucune réponse et son vin d’orge fut alors interdit a la vente par les employés du fisc de
Nancy car "ils ne savaient pas comment le taxer". 11 est vrai que le procédé de fabrication
rendait difficile la classification de cette boisson : devait-on la considérer comme une biére ou
un vin ?

Ceci ne fit nullement renoncer Georges; il modifia dans son procédé de fermentation
quelques défauts que certains lui reprochaient, notamment sur 1’acidité. Sa boisson pouvait

ainsi étre assimilée & de la biére et il put refaire une demande afin de vendre son vin d’orge.

Suivant son habitude, l'administration fiscale mic de longs mois 2
étudier ma demande, des analyses minutieuses furent faites au laboratoire
central des contributions indirectes et 'on constata, bien nettement, que
la nouvelle cervoise ne renfermait plus trace d’acide rartrique ni de créme
de tartre, et que son acidité était uniquement due a de 'acide lactique de
fermentation et, par conséquent, ¢é1ait de méme nature que l'acidité de la
biére.

La composition du produit ayant été ainsi identifiée a celle de la biére,
sous le rapport si important de 'acidité, il semblait impossible que cette
boisson ne tat pas assimilée a la biére, et une prompte décision paraissait
s'imposer. Néanmoins, le temps s'écoulait et je ne recevais aucune
réponse. Des hommes politiques voulurent bien s’informer et demander
aux bureanx compétents les causes du silence que l'on opposait a mes
demandes ; ils regurent des réponses dilatoires, mais la vérité est que la
Régie érair embarrassée, ne sachant sous quel prétexte refuser ma juste
demande.

Enfin, le Ministre des finances, & un de ses collégues, qui lui avait
demandé quelle solution serait donnée a cette question du vin d'orge,
écrivit une lettre qui me fut communiquée et dont je donne ci-dessous
une copie exacte !

-39 .



«

&

=~

L ¢

=

=

=

« Paris, le 22 Mai 18go.
« Monsieur le Ministre et cher Collégue,

« Yous m'avez transmis. en I'appuyant, une pétition par laquelle
M. Jacquemin demande qu'une boisson, & base de malt, qu'il fabrique
sous la dénomination de vin d'orge ou de cervoise, soit considérée
comme un produit similaire de la bitre et imposée comme ielle.

« Afin d’¢tre fixé sur la suite dont cette demande était s'usceptible,
M. le Directeur Général des Contributions Indirecies a fait rechercher
si, par son origine, par son mode de fabrication et par sa composition,
la cervoise fabriquée par M. Jacquemin pouvait tomber sous Pappli-
cation des dispositions législatives concernant les bieres.

« Or, au point de vue de la fabrication, la cervoise differe de la bitre
en ce que les motits ne sont pas soumis a I'ébullition, et qu'ils ne sont
pas mis de la méme fagon en fermentation. '
« En cequi concerne la composition, I'analyse d’un premier échantil-
lon a permis de constater que la cervoise renfermait de la créme de
tartre, qui constitue un des éléments essentiels du vin, élément que Pon
ne rencontre jamais dans la bitre. Il est vrai que, pour lever Pobjection,

M. Jacquemin a ultérieurement préparé un nouvel échantillon, dans
lequel le laboratoire central n'a plus trouvé aucune trace d’acide
tartrique, ni de tartre, et ol l'acidité est obtenue au moyen de l'acide
lactique.

« En définitive, la composition de cette boisson se rapproche assez
sensiblement de celle de la biére; mais en admeuant que la cervoise
soit toujours fabriquée dans les mémes conditions que le dernier
échantillon fourni par M. Jacquemin, il n'y aurait pas moins de sérieux
inconvénients 4 lui appliquer le régime fiscal de la bigre.

« En effer,la biere, dont Pimpot est assuré a la fabrication, est affran-
chie de toutes formalités a la circulation, et cette exemption s'étendrait
nécessairement & une boisson, qui, pour l'application des tarifs, serait
assimilée a la biere. Or, la boisson que M. Jacquemin qualifie aujour-
d'hui de cervoise, aprés 'avoir appelée vin d’orge, ne se distinguc pas,
4 premidre vue, du vin blanc, et il y aurait la, dans les débits comme
a la circulation, une source de diflicultés et de contestations.

« Jecrois, enfin, que cette assimilation irait & l'encontre des vues et des
tendances qui se sont manifestées depuis quelques mois au sein du
Parlement. :

« Pour ces diverses considérations, je pense, Monsieur le Ministre et
cher Collégue, que Ja cervoise qui n’est pas, & véritablement parler, de

« la bitre, ne peut éir¢ soumise au régime que le législateur a entendu

«

«

appliquer a la bitre proprement dite, telle qu'il I'a comprise et pour
laquelle il a édicré des lois spéciales, que le mode de fabricaiion de la
cervoise ne permetirait pas sans doute d'exécuter.
« Agréez, Monsieur le Ministre et cher Collégue, I'assurance de ma
haute considération.

« Le Ministre des Finances,

« Rouvier. »
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1] ressort clairement de cette lettre que la cervoise aurait da équitable-
ment étre taxée comme bidre, car les raisons opposées n’avaient aucune
valeur, et peuvent se résumer ainsi : la fabrication de cette biére vineuse
donnerait beaucoup trop de mal & Messieurs les employés de la Régie,
pour la perception de 'impét.

Que dire de cet admirable motif que I'on m’opposait : « Les tendances
qui se sont manifestées depuis quelques mois au sein du Parlement ».

Eh oui, c’était bien un proces de tendances que Pon faisait au vin
d’orge! _

Cette fois, la lutte devenait impossible, et il fallut bien m'incliner : la
fabrication du vin d'orge avait été rendue impraticable en France, par la
taxation au degré alcoolique et le régime des liqueurs alcooliques qui lui
étaient appliqués; la fabrication des bitres vineuses, inventées par Pasteur
et perfectionnées par moi, devenait également impossible en France, par
suite du refus de toute taxation. J'ai mis les documents sous les yeux du
lecteur : il pourra juger combien cette derniére mesure €tait injuste et

injustifide.

Devant un tel refus, dii & une difficulté pour définir ce breuvage (était-ce une biére ou du
vin ?), Georges Jacquemin ne put qu‘en abandonner la fabrication. Comme on ne savait pas

comment taxer cette boisson, celle-ci ne pouvait obtenir le droit d’étre commercialisée !!!

2.3. Les levures sélectionnées

Ce semi-échec lui permit de rebondir : ayant poursuivit ses recherches sur quelques
levures, celles de grands crus comme Barsac, Chablis, Sauternes, Beaune, ou encore

" n

Riquewihr, Georges avait déja envisagé un nouvel avenir pour "ses" Saccharomyces

ellipsoideus.

"[Des] la fin de 1888, j'ai livré, pour l'expérimentation, de mes levures de Chablis et de
Riquewihr a M. Quénot, de Jarville (prés de Nancy), qui a obtenu dés lors, industriellement,
des vins de raisins secs que l'on pouvait confondre, a la dégustation, avec des vins blancs
d'Alsace et de Chablis." [29]

Puis en 1889, il rencontra M. Lamy, viticulteur a Vic-sur-Seille, et futur beau-pére du
Professeur Brunotte de I’Ecole de Pharmacie (Camille Brunotte épousera Suzanne Lamy
quelques années plus tard, le 26 septembre 1894 [21]). Les levures, sélectionnées par ses
propres soins, furent ainsi de nouveau testées et le succes au rendez-vous. Ceci lui ouvrait de

nouvelles perspectives : la vente des levures pures sélectionnées.
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Gréce a la fermentation en milieu anaérobie, ¢’est-a-dire privé d’oxygéne, les levures
utilisent les matiéres azotées, sucrées et minérales présentes pour former de 1’éthanol et du
gaz carbonique. En viticulture, cette fermentation dite alcoolique est déclenchée par 1’activité
de levures (Saccharomyces ellipsoideus) présentes naturellement a la surface des grains de
raisin, ou bien ajoutées au mout. Elles décomposent alors les sucres apportés par les fruits
pour former 1’alcool.

Les levures sélectionnées (et améliorées) par Jacquemin, ajoutées a un mott ordinaire,
garantissaient ainsi aux viticulteurs un vin possédant un bouquet subtil et généreux, digne des
plus grands crus. Pour continuer cette exploitation, notre protagoniste quitta ’Ecole de
Pharmacie. Son pére étant parti en retraite, et n’étant ni éléve, ni professeur, plus rien ne
justifiait vraiment sa place dans ces locaux (et encore moins 1’utilisation des laboratoires et
du matériel !). Il partit pour Malzéville, toujours accompagné de ses parents, pour y installer

ses propres laboratoires destinés au "sélectionnement"” et a la culture des levures pures.

: A: MALZEVILLE
Les laboratoires dé G. Jacquemin {Recherches scientifiques, appliquées a 'agriculture et & I'industrie).

.
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A MALZEVILLE

Vue d'une partie du'laboratoire de sélectionnement des levares.
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Souhaitant mettre ses levures a la disposition du plus grand nombre des viticulteurs et
autres brasseurs, Georges Jacquemin créa en 1891 I’Institut La Claire, prés de Morteau, dans
le département du Doubs, vraisemblablement au lieu-dit "Le Locle".

"M. James Burmanne, pharmacien honoraire et chimiste suisse distingué, me proposa comme
emplacement trés favorable, la propriété qu’il possédait a Locle, a la frontiére franco-suisse,
non loin de Morteau." [29]

Mais selon d’autres sources, cet institut aurait ¢été fondé par Burmanne lui-méme : "I/
construit une usine pour le traitement rationnel des raisins secs et la fermentation de leurs
moiits. [1l] envisage d’emblée tous les bienfaits et les profits que pourrait retirer la
viniculture et la distillerie de levures sélectionnées. En 1891, il fonde I'Institut La Claire dans
ce but, établissement qui bientét acquit une réputation mondiale." [38]

La Claire étant située a exactement 1000m d’altitude, Jacquemin pouvait étre assuré de la
qualité de ’air et de 1’eau, conditions indispensables pour une meilleure culture de ses

levures.

—

oy

SAMES BURMANNE

Directeur e Plustitut Lz ©laire, pour la Gulture des Levures sélectionnées.

L’établissement fonctionnait sous la direction scientifique de Jacquemin, et Burmanne, son
propriétaire, organisait ’exportation des ferments caractéristiques de nos grands crus a des
milliers de producteurs, frangais et étrangers. La direction commerciale fut attribuée a M.
Louis Frangois.

"Grdce a un personnel d’élite, spécialement dirigé par M. Burmanne, [’habile et dévoué
directeur, tout ce travail si compliqué s’effectue normalement pendant toute [’année, et les
races des levures restent toujours identiques, depuis le moment ou je les ai sélectionnées,
dans mon laboratoire de Malzéville, jusqu’au moment ou, enfermées dans les bidons

d’expédition, les viticulteurs s apprétent a les employer. " [29]
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Vue générale de I'Institut La Claire du Locle, & Paltitude exacte de 1000 métres
au-dessus du niveau de la mer. . '
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Vue géaérale d'ane partie de I'Usine affectée a la préparation des levures pures,

Ilustration tirée de I"ouvrage de Georges Jacquemin
"Les fermentations rationnelles (vins, cidres, hydromels, alcools)”

Au deuxieme étage, un saccharificateur a double enveloppe, chauffée a la vapeur, permettait
I’obtention du mott. Par le faux fond percé, le moit bouillant descendait & I’étage inférieur.
C’est la que s’effectuait la stérilisation compléte a 120°C. Puis le molt, arrivé a une
température convenable de 20 a 25°C en le faisant passer par un réfrigérant spécial, a 1’abri de
Iair impur et recevant une certaine proportion d’oxygéne, était distribué au rez-de-chaussée

dans les appareils producteurs de levures. Ceci constituait le "systéme continu" inventé par

Jacquemin.
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Les levures ne pouvaient pas étre envoyées telles quelles car il fallait étre un spécialiste,
et surtout posséder un laboratoire, pour "rajeunir" ces levures activées. Impossible non plus
d’expédier des cultures vieillies, car le risque d’envahissement par des ferments concurrents
était trop grand. La meilleure solution restant la levure "fraiche", un sérieux probléme de
conservation se posa, d’autant plus que le succes de ces ferments allait au-dela des frontieres

européennes.

Georges Jacquemin mit donc au point un mott nourricier spécial dans lequel 1I’évolution des
levures pouvait se prolonger longtemps, un récipient adapté au transport et un protocole bien
particulier pour éviter toute perte ou contamination. Ceci fit bien évidemment 1’objet d’un
éniéme brevet d’invention.

"Jusqu’a présent les systémes de fabrication des biéres pouvaient étre divisés en deux classes,
suivant que la levure employée était dite basse ou haute. Les levures basses sont toujours
employées & une température inférieure a 10°C et donnent les biéres moelleuses de I’Est de la
France, tandis que les levures hautes qui sont toujours employées a une température
dépassant 10°C donnent les biéres du type fabriqué dans le Nord de la France.

Les biéres obtenues par fermentation basse ont une grande tendance a refermenter
lorsqu’elles sont expédiées ou conservées a une température dépassant celle de fermentation
et il enrésulte (...) de les conserver dans des wagons-glaciéres.

Je suis arrivé a modifier les conditions d’existence de toutes les levures a fermentation basse
et a leur faire acquérir la propriété de fermenter a haute température, pouvant méme
dépasser 20°C (...). Je commence par en préparer une culture pure par les méthodes
connues. Puis je substitue peu a peu, dans des cultures successives, a une partie du moiit
nourricier, une quantité égale du méme moiit additionné d’acide tartrique, citrique ou
lactique (...). Pendant ces cultures successives, j'ai soin d’élever progressivement la
température et j’arrive & obtenir un moiit acide qui évolue a une température égale ou méme

supérieure a 25°C." C’est ainsi qu’il mit au point son fameux systéme continu [30].

Le mofit contenait un maximum de maltose, fermenté trés lentement par les levures de vin, et

plus ou moins de sucre.

"Au lieu d’introduire d’abord la levure dans la bonbonne et de la recouvrir ensuite du moiit
nourricier, il est préférable de cultiver la levure quelques heures dans ce mofit puis de

remplir la bonbonne d’expédition."
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Quant au bouchon de la bonbonne d’expédition, il était composé de liége, de bois ou de
caoutchouc. Il était percé de plusieurs trous au travers desquels se glissaient des tubes en verre
ou cuivre. Ceux-ci étaient coupés au ras du bouchon du cdté intérieur, s’élevaient a I’extérieur
de 4 a Scm, puis étaient courbés pour finir paralléles & eux-mémes, jusqu’a lem au-dessus du
bouchon. Ainsi on permettait le dégagement du gaz carbonique qui accompagne toujours la
culture des levures, tout en empéchant la contamination par les poussiéres présentes dans
I’atmosphére. Quelques mois plus tard, Jacquemin améliora le dispositif en préférant percer
les tubes latéralement au lieu de les courber. Les ouvertures des tubes étaient bien sir
précautionneusement fermées a I’aide d’un tampon de ouate aseptique et d’un papier poreux.
Ce simple procédé permit ainsi d’exporter les levures sélectionnées jusqu’en Australie ou en
Amérique, sans le moindre besoin de systéme de réfrigération malgré les fortes chaleurs
probables, tout en conservant I’activité des levures pendant plus de deux mois.

A partir de 1896, toutes les races des levures destinées aux expéditions de longue durée furent
préparées sous forme concentrée, c’est-a-dire privées de la plus grande partie de liquide
nourricier possible, diminuant alors le poids des colis (et les frais de port par la méme

occasion) [29].

Beaucoup eurent recours a ces fantastiques découvertes : la cidrerie, la brasserie, mais
aussi la grande industrie de la distillerie: "[elle] doit a Georges Jacquemin des
perfectionnements qui lui ont fait accomplir des pas de géant depuis quelque dix ans. En effet,
le savant chimiste est le premier qui ait appliqué des levures de vin aux fermentations
industrielles. Grdce a son systeme de levains purs continus, le travail délicat de la fabrication
est effectué par des ouvriers de ferme, et il s’exécute méthodiquement, mathématiquement

pourrions-nous dire, avec 'obtention des plus hauts rendements alcooliques." [T]

Le vin était aussi, grace a cette nouvelle méthode de vinification, plus brillant au décuvage.
L’éventuelle étape supplémentaire de platrage, qui consiste & ajouter du sulfate de potassium
ou de sodium afin d’activer la fermentation, devenait inutile. Plus de problemes de gofit foxé
(golit particulier & certains vins provenant de cépages américains) ni de troubles: la
redoutable sélection des levures, alors exemptes de tout ferment de maladies cryptogamiques,
permettait d’obtenir des vins de grande pureté. Notre inventeur écrivit méme qu’il était
possible d’obtenir un vin de bonne qualité malgré des vignes malades, a condition d’utiliser
ses levures sélectionnées. Publicité ou réalité ? La réputation de son institut La Claire n’était

de toute fagon plus a faire et elle prospéra pendant de nombreuses années.
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De nombreuses levures étaient proposées 4 la vente et I’exportation [31] :

lnsntut [ Claire pour la culfure des Levures sélacﬂonnéa

LE LOCLE, MORTEAU (DOUBS'

LISTE DES PRINCIPALES LEVURES SELECTIONNEES

Alicante, Alsace, Aramon, Arbane, Arbois, Asti, Avize, Ay, Barbera
Barolo, Barsac, Beauiie, Beaujolais, Bordeaux rouge et blanc (tous les ¢
et tous les cépages), Bourgogne rouge et blanc (tous les crus et les cépag
Bouzy, Cabernet-Sauvignon, Capri, Carignan, Cassis, Chablis, Ghamb
Ghampagne, Chianti, Chinon, .Corton, Cbt, Codteaux de Chevridres; {
réties, Cramant, Douce-Noire, Ecouteaux Saint-Emilion, Ermitage, Etfait
}*endants, Fleurle, Folle blanche de Cognac, Gamay, Gentil, Gfénich
Gringet, Gris-Meunier, -Chateau La Jaille (Sarthe) {(Ed. de Maisongenvel
Johannisberg, Joubertin, Joué, Saint-Julien, Juliénas, Jurancon -rouge
blane, Lambrusco, Malbec, Mancin,” Margaux, Marsala, Martigné [Anj
Meédoe, Merlot, Meursault, Mondeuse, Montrachet, Moselle, Moulin
Murinais, Muscadet, du Clos des Cédres, Chéiteau de Clermont (conite
Maupassant), Muscat, Musigny, Neufchitel, Noble, Nuits, Pagny, Percar
Pinot, Piquepoul, Polceveta, Pomerol, Pomard, Pouilly, Haut-Preig
Ribeauvillé, ‘Richebourg, Riesling, Riquewihr, Romanée - Conti, Rousset
rouge et blam.he Roussillon; %aumur Sauternes,; Servagnin, Thiatcour
Thorxm. Vallet, Verdot Verzendy; Volnay, Clos de Vouoeot Vouv
etc., etc.

Un trés grand nombre de levares de crus et de cépages divers, do

Iénumération serait trop longue, ont été sélectionnées et pourroft et
préparées et expédiées aux viticulteurs.

Les levures les plus vigoureuses et les plus actives, dont Pemploi ¢si
plus & conseillet pour augmenter Talcool, sont marquées ent gros caracté

Choix de levure.

~Pour les vins rouges, nous conseillons particulierement les-levu
d’Aramon ; Beaujolais ; Chambertin ;. Samt-Emlhon, Margaux ;
surtout la levure dé Romanée-Conti, qui réussit dans toute la Franc
d’aprés les enquétes annuelles faites depuis plus de quinze aps. Enfin.
leyure alcoolisatrice no 118. :
Pour les wvins 'blanecs, nous conseillons principalement. les levures
‘Ghablis, Champagne-Verzenay, Sauternes. .
Leyures acclimatées pour toutes les régions. Nous avons de% races speCIa s
de levures de Gamay, de Pinot, de Cabernet-Sauvwnon, gtc., acclimatée
_conditions d’existence dans les motits de vins ordinaires du Midi.
Pour les vins ordinaires ‘du Midi, nous conseillons de régulatiser
fermentation au moyen-de la lepure #no 97 du Laboratoire de I’Instztut
Clazre, qui est une levure &’Aramon extrémement vigoureuse.
‘Dans toutes les régions, quand on ie veut pas modlﬁer Ie gout naturel d
" vin, il faut einployer la levure spéeiale alcoolisatrice mo rr8, de Plast
La Claire, qui régularise Ia fermentation, augmente le degré dlcoolique, sa
modifier les caractérés propres des vins. ' .
Levures spéciales pour PAlgérie supportant les trés hautes temper/zlurea
Levures acclimatées ¢ I’ zude sul/’ureux et aux sulfites.
Leyures pour le cidre.
Levures pour Phydromel.
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L’Institut La Glaire se charge de sélectionner ¢t cultiver toutes les levures
de tous les crus; et de conserver pour les viticulteurs les races particulibres
& leurs donaines.

Nos leyures de vin ont &té selbcnonnees en partant de quelques grains de
raisins; prélevés sur des grappes bien.saines expédides au laboratoire enve-
.1oppées de papier blanc. On peut aussi se-servir dune bouteille de vin, agée
de moins de 16 afis, mais dans ¢k cas le sélectionnemient est beaucoup plus
difficile et quelquefois impossible.

Nos levures sélectionnées -ont toujours le raisin pour premiére origine et,
- par conséquerit, leur emplol dans-la vinification apporte au vin un élément
quz en provient naturellement el né lui est nullement étranger ! c'est pour cette
raison que Pusage des levures sélectionnées aux vendanges est si recomman-
dable. :

Levures vieillies.

' Nos levures sélectionnées supportent les pius longs voyages et les plus lon-
gues conservations, sous Jforme concentrée qui necessxte un mode spécial de‘ '
‘réveil, ;

Elles ne perdent pas leurs quahtes sousla forme ordinaire quand elles ne §ont
pas dgées de plus de deux ‘mois depuis Vexpédition de Vlnstitut La Claire.
Quant elles sont plus vieilles, il faut les réveiller .par la-méthode indiquée
pour les levures concentrées. Mais passé six mois, ce' mode de réveil de la
. levure est long & appliguer: et il estplus snnple dans cecasde melanger ala

- vieille levure un volume <égal de levure fraiche, expédiée depuis moins dun
wiols de Institut La Claire, et Pemployer ¢ce ferment par la méthode ordinaire
en préparant un levain qui deviendra bien actif au bout de trois ou quatre
jours et sera ensuite mis en usage comine sl avait été prépard avec dg la levure
sélectionnée fraiche.

Levures acclimatées aux sulfites.

Depum quelques années, PInstitut La Claire prépare sus demande des levures
acclimatdes @ acide sulfurea.x er.aux sulfites (en general ala dose de 35 gi. de
métabisulfite de potasse par hectohtrc) Elle e euvent Se--conserver quen -
- bonbonnes de verre. :

‘Mode d’emplo: des levures

Le mode d’cmplm des levures pures sele\,nonnee 6st trés sunple Il est ]omt =
a-chaque facture. . .

PRIX ET CONDITION POUR LA FRANCE

" (Pour toutes les especes de: levures )

Lie bldon de 1 kilonet ...y . . . NPT 5 fr bo-
(Lie bidon de 1 kilo équivaut @ une dose minimum
- pour 20 hectolitres.) :

Le bidon de 2 kilos mets. ..+ . . . 7 . o . 10 - 60
Le bidon de 4 kilosnets. . . . . . . . . . . 30 ¥
Le bidon de 6kilosnets. « . » . . . + . . . 25, o
Le bidon de 8 kilosnets. . . . . . . .., 33 ‘25

Expédiés en colis postaux, emballage compris, gare destinataire, conire
envoi au préglable de la valeur du montant de facture en un mandat postal.
. adressé @ MM. Burmann et Gi¢, Institut La Claire, & Morteau (Doubs).

Par bonbonnes de 10 kilos nets, 15 kilos, 20 kilos, 25 et 30 kilos nefts,
8 fr. 50 1s kilo, emballage compris, pris en gare Morteau (Doubs).
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Pri¢re de donner votre adresse exacte et de bien spéceifier votre gare desti-
nataire 4 chaque commande, ainsi que votre commune et votre arrondisse-
ment.

Nous ne 11vrons pas moins d’un kilo.

" Vu la capacité de nos bidons et bonbonnes, prlere de nous demander autant .
que possible, les divisions indiquées {1 kilo, 2, 4, 6, 8, 10, 15, 20, 2 25 ¢t 30 kilos).
Toutefois, nous pouvons, en cas de nécessité, livrer les doses intermédiaires.

Les lelSIOnS v kilo, 2 k., 4 k., 6 k. et 8 lulos sont en bidons expédié en
colis-postaux.

Mais, au-deld de 8 kilos, 7l est zndzaperzsable demployer la bonbonne de

verre pour obtenir excellente conservation de la lévure en grande masse qui

caractérise ‘nos. produits ; il en rdsulte que la bonbonne de 1o kilos iiets, vu

le poids de Y'emballage, pése plus de 12 kilos et ne peut s’expédier en colis-
" postal.

Ay-dela de 8 kilos, nous expédierons donc par la grande vitessé ordinaire.

Les bidons de1, 2 et 4 kilos réclament les mémes soins de stérilisation, de
remplissage & Uabri de I'air impur, de fermeture, etc.; que les bonbonnes de-
1o kilos. Nos clients comprendront qu'il ne nous est pas possxble de les fac:
turer au prix de base de la bonbonne de 10 kilos: méme si Uon prenait dix.
bidons ’un kilo ou cing de 2 kilos, le prix resterait fixé & 5 francs le kilo.

Conditions d’envoi pour l'étranger.

Pour les pays étrangers,. nous n’exécutons les ordrés pressants que contre
‘paiement préalable ‘de la commande et “du port, en. chéques, mandats ou
billets de banque (le surplus éventuel est compensé. en marchandxses ou
déduit sur la facture suivante, au gré du chent) a

Quand les commandes ne-sont pas pressées, nous acceptons aussi les réfe-
rences d’usage. :

Le port des colis- poslam varie suivant les pays et nous ajoutons le supple—
ment & h facture.

e RRAAAAR

PRU(DE§LEVURE:CONCENTREES
SPE(,IALhMENT PREPAREES POUR I’EXPORTATION
(Systeme facquernm} '

Pour expédier nos levures, dans les pays irés éloignés et dans les régions
tropzcales‘, fious les livrons; dcpms 189(), sous une formc specmlement concen-
trée, mises-en bouteilles de verre renforcé. :

Le travail de concentration -étant 1ong, nous ne pouv ons ‘généralement
expedler sous cette forme que 15 jours apres la commande, sauf dans le cas
ot la race de levure démandée se trouverait ainsi préparée d'avdnce, commeil’

" arrive a I’époque de nos grandes expéditions annuelles dans "Amérique du'Sud,
ou dans certaines colonies éloignées et toutes regwns necessmmt ua'voyage ‘de
plusieurs semaifnes en mer. : '

Nous avons adopté trois grandeurs types de bouteﬂles HE

No 1, celle conitenant ’équivalent de 1 kil. de levure active ordmalre pnx :
5 francs, port.en sus. :

No 2, celle contepant 2 1f2 de levure active ordinaire : prix 12 fr, So,A port _
en- sus. ' ' L

-No 3, celle contenant I’équivalent de 5 kil. de levure ordinaire: pr1x 20 francs, :
port en sus. :

Prix des sels nourriciers de I'Institut La Claire :

1 kilo franco. . . . . . . . . o . . . 8 fr. 6o
500 grammes franco. .. . . o . . 4 fr. 6o
250 . — e T 2 fr. 6o
100 —_ — T e e e s e e e 1 fr. 70
50 — s e e e e e o fr. 9o
20 — — . PN i P o fr. 40

Adresser toutes commandes & MM. BURMANN: et Cie, Institut Ld Claire du
Locle, MORTEAU (Doubs), .
Adresse telegraph:que : Instltut-Lacla,ire-Morteau.
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2.4. L’application thérapeutique des levures de vin

L’essor de ce commerce permit a Georges Jacquemin de créer en 1894 4 Malzéville
IInstitut de Recherches Scientifiques et Industrielles, destiné dans un premier temps a
I’agriculture et I’industrie. Quelques années apres, la sélection des levures confiée & ses
collaborateurs, notre infatigable travailleur reprit ses recherches de plus belle : il ne pouvait se
contenter du monde viticole ! Il revint donc a son premier centre d’intérét : la pharmacie et
les nouvelles thérapeutiques (slirement a la grande satisfaction de son pére).

Jusqu’au début du vingtiéme siecle, le seul ferment employé était la levure de biere (qui se
cultive & basse température). Mais les résultats étaient restés nuls en thérapeutique : cette
levure, en raison de la température élevée de I’estomac, y "mourait" aussitot introduite, d’ou
ce rejet du monde médical et pharmaceutique. La seule solution consistait en un ferment
susceptible de vivre a la température du corps humain, tout en conservant ses propriétés
microbicides et curatives. Ce défi plut a notre savant. Dans son institut de Malzéville, il
commenga en 1902 & appliquer le ferment de raisin au traitement des maladies d’origine
microbienne.

"En homme pour qui les questions de levures n’ont plus de secret, il substitua pour les
applications médicinales a l'impure et souvent repoussante levure de biére un ferment pur de
raisins des pays chauds spécialement acclimaté a l’acidité du suc gastrique et évoluant sans

géne pour ses exigences vitales aux hautes températures somatiques." [7]

C’était une levure de raisin frais provenant des pays chauds, donc habituée a vivre a une
température de 35 a 39°C, soit une chaleur équivalente a celle de notre corps. Le probleme de
survie étant résolu, un immense champ d’action thérapeutique lui était destiné. Ce ferment,
une fois mis au point, fut trés modestement baptisé " ferment Jacquemin".

Son inventeur en fit un rapport intitulé De [’application thérapeutique d’une levure pure de
raisin sélectionnée et acclimatée a la vie physiologique par la voie stomacale. 11 en fit la
présentation le 18 novembre 1902 & I’Académie de médecine [10], ce qui lui valut "les
honneurs de la discussion des corps savants et les éloges unanimes du monde médical
frangais". Cette méme année, il recut une grande médaille d’or au Congrés annuel de

Médecine expérimentale et de Pathologie de la ville de Melbourne [45].
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"C’est a la suite d’un concours auquel avaient pris part soixante-treize concurrents que la
savante assemblée, sous le patronage du Professeur M. James Barret, a décerné a M.
Jacquemin cette distinction honorifique dont notre amour-propre national se trouvera flatté."
Selon Jacquemin, son ferment était "le microbicide par excellence", le reméde héroique dans
de nombreux domaines : dermatologie, gastro-entérologie, hématologie, endocrinologie, ...
grice notamment a ses propriétés phagocytaires trés énergiques. Il le conseillait :

@ dans les cas de rhumatismes (considérés a son époque comme maladie microbienne)
"quelles qu’en soit l’origine et [’ancienneté" ;

@ dans les maladies de la peau les plus rebelles, ou "le ferment destructeur des toxines agit
la ou tous les autres dépuratifs, tels que l’arsenic, le bromure, etc., d’emploi dangereux
échouent" ;

& dans les maladies d’intestin et d’estomac et leurs dérivés: constipation, entérite ,
appendicite, ou le ferment de raisin introduit un agent fermentescible produisant une sorte de
nettoyage intestinal et stomacal, tout en activant les sucs gastriques ;

& dans la grippe et "’influenza" ;

@ dans le diabéte (!) ou le ferment briile le glucose du sang, guérit le malade sans régime.
(L’insuline sera découverte en 1909 et utilisée pour la premiere fois dans le traitement du
diabéte en 1922, soit une vingtaine d’années plus tard !)

De nombreux articles et encarts publicitaires parurent. Le "Ferment Jacquemin" regut
rapidement un formidable accueil, aussi bien dans le monde médical que par les ménageres

soucieuses de la santé de leur progéniture. [39], [45]

" 3 e R » I : N " . o . :

le pius puissant et le plus inoffensif Vente eg em entee T

1e seuf composé d'éléments naturets T D
ost b

FERMENT JACQUEMIN aux Prix marqués - -

% {Cure de raisins en toute saison)

; Sans rival conirve ; g o g
o Maladies des Voies digestives % Le double flacon : 10 fr. = b
§ Maladies de Iz Peay, 4 ‘ o
%fi Furonculose, % © avec ticket de 2 fr.” B
Sﬁ,« S g4 2 - ) . A

%‘;é Rhumatisne, e Td
i Diabéte, elc. Leflacon: 6 fri o,

AT

Brochure explicative gratite
contre envei de celle apnonce R

Ferment Jacquemin, A Malzévillo(M.-ct-M.), avec ticket de 1 fr. 20.:

R

ARSI

-54 -



- 55 -
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Selon le Docteur Passy-Terrier, dans un article de La vie illustrée datée du 17 juin 1904, a la
rubrique "causerie de la semaine” [39]:

" Le ferment pur de raisin Jacquemin (...) a un goit trés agréable de vin nouveau. (...) Clous,
anthrax, furoncles, boutons, rougeurs ne résistent pas a un traitement de quatre jours !
L’acné, leczéma, ’herpés, selon leur ancienneté, demandent au plus deux mois. (...) Le
Sferment, introduisant dans [’estomac un agent naturel de fermentation, active la digestion,
provoque [’appétit, et, par la suite, active la circulation du sang, infusant ainsi a l'organisme
une vigueur nouvelle. D autre part, [’estomac joue un réle prépondérant sur (...) les maladies
dont surtout a notre époque les femmes sont tributaires . lourdeurs de téte, vertiges,
migraines, vapeurs, faiblesses, anémie, chlorose, leucorrhée ou pertes blanches, diabete,
maladies de foie, jaunisse n’ont point d’autres causes.

Une cure de ferment pur de raisins Jacquemin a vite fait de rétablir la régularité des
fonctions. De ce fait réapparaissent les belles couleurs, indice de santé robuste, un teint clair
vient remplacer [’inquiétante pdleur des anémiques ou le sombre masque des dyspepsiques,
de méme que dans certaines affections, les désagréables rougeurs du visage. Voila qui fera
sourire de plaisir les élégantes dont une santé chancelante a ruiner la richesse du teint. (...)
Un remede naturel est la : la cure de ferment pur de raisins de Jacquemin. "

Dans une noble pensée qui honore le "savant philanthrope", Georges Jacquemin souhaita que
sa découverte soit mise a la portée de tous. Pour cela, il suffisait d’en faire la demande par
écrit a son Institut scientifique de Malzéville : "dans un but de vulgarisation humanitaire,
UInstitut Jacquemin enverra le ferment de raisins franco de port et d’emballage. "

Georges Jacquemin fit ainsi fructifier son entreprise.
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L’homme, guidé tout au long de sa vie par les levures de vin, continua encore de
nombreuses années ses travaux de recherches, toujours a I’affiit de nouvelles applications. 11
regut de nombreux prix de par le monde : une médaille d’or a I’Exposition universelle de
Paris en 1900, le Grand Prix a I’Exposition nationale & Hanoi de 1902-1903, le Grand Prix a
I’Exposition internationale des alcools et des industries de la fermentation a Vienne en 1904
[7]. Il s’était assuré la reconnaissance et I’estime de tous, tant ses pairs que ses contemporains.
Malheureusement, je n’ai trouvé aucun document relatant son travail aprés 1912. Il a tres
certainement poursuivi ses recherches et demeuré Directeur de I’Institut de Recherches
Scientifiques et Industrielles, jusque dans les années 20 (selon le témoignage du Docteur
Jean-Pierre Gimel, petit-fils de Gilbert Gimel, qui succéda a Jacquemin a la téte de I’Institut).
Il travailla sans doute jusqu’a ses derniers jours, puisqu’un brevet fut encore déposé quelques
mois avant son dernier souffle.

Georges Jacquemin mourut le 27 octobre 1925 a Malzéville, a I’dge de 63 ans. Il y fut
probablement enterré, dans un caveau familial ou 1’on transféra les cendres de son pére. La
mairie de Malzéville n’ayant pu me renseigner sur I’emplacement d’une concession au nom

de Jacquemin Georges ou Eugéne, il n’en resterait apparemment aucune trace aujourd’hui.
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3. L’INSTITUT DE RECHERCHES
SCIENTIFIQUES ET
INDUSTRIELLES
(FONDATION JACQUEMIN)
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C’est en 1894 que Georges Jacquemin fonda I’Institut de Recherches Scientifiques et
Industrielles a Malzéville, son laboratoire personnel étant devenu trop petit pour répondre au
succés croissant de ses levures sélectionnées. Situé au 18b de ’ancienne rue d’Amance,
aujourd’hui rue Maurice Barrés, cet établissement accueillait de nombreux laboratoires
d’analyse et de recherches chimiques, brassicoles ou microbiologiques, renfermant les

appareils les plus variés et les plus récents pour I’époque [13].
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S’agissant d’une société a responsabilité limitée (SARL), donc d’une propriété privée, il est
actuellement trés difficile d’obtenir des archives concernant cet institut. Il n’en reste que
quelques témoignages de descendants d’anciens employés, des cartes postales et diverses
publicités. Aucun document n’est disponible & la Chambre de Commerce et d’Industrie (un
incendie les aurait détruits selon la personne qui m’y a accueilli). Les Archives
Départementales et Régionales n’en posseédent pas non plus. De plus, le Greffe du Tribunal
laisse trés peu de documents accessibles au public. C’est pourquoi il m’est délicat de relater

exactement les faits.
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Dans I’ouvrage de Georges Jacquemin "Les fermentations rationnelles (vins, cidres,

hydromels, alcools)", on apprend qu’en 1900 le personnel de I’institut était le suivant :

EEEEER NSRS
LABORA ’B'GSRE

g%g

@' "?@%%@%@%
¢ ]
SRS

ZOR

66

w

b@

\L%

Xy O

] e

P PLIO Th %20‘:;

.x APPLIQ 1Tk i 6

., 69}

Y& A LAGRICULTURE ET A L'INDUSTRIE A

g 107}

% e

‘7)?% i N

2l GEORGES M&QUEM]N o

k4

»@ MALZEV!LLE prés Nancy é%:

)& (Meurthe-el- oselle; \8%

‘ © e e e L e — e JDQ

8

; Collaboratewr principal : M. Emile DANTEN, d'Arras. Y

“;& Chimiste : M. Henri ALLIOT . ingénieur agricole. AN

Chimiste aa‘jozn! M. Renc¢ I'IQL K. oY

] Ay

Employé : M. THIRY, 5

3,‘? M. Charles LABEY, délégud vn France et a 'Etranger, 9 X

)g pour la surveillance des mises ¢n route des procedés 0@

S Jacquemin Brevetés S. G. 1. G. dans les fabriques  § 008

’g d'alcools. %

—————— j'

>§ Le laboratoire de recherches de Malzéville est per- %

¥ sonnel, n'est pas ouvert au public. et ne fait aucun o

§§ commerce. {Les nouvelles Ievures de distillerie, prépa- 2(/’.‘,

rées dans ce laboratoire, ne sout jamais facturées;, Les k

"g rravaux du laboratnire consistent Jans 'étude des ques- 9),7&

tions scientifiques applicables a I'agriculture, et dans la 4

QJ,? recherche de procédés indusiricls nouveaux. 9,0;

K, |90

N Adliesse [elographigue @ JACQUEMIN-CRINISTE-MALZEVILLE 8

> %
ﬁ u%&m

T T L R I TR TR T b

Quelques années plus tard, les affaires prospérant, ils furent rejoints par une main d’ceuvre
nombreuse (selon les cartes postales), et surtout Gilbert Gimel, ingénieur agricole.
"Pour élaborer ses vastes projets, Georges Jacquemin a dil s entourer de jeunes techniciens

1

qui rivalisent de zéle et d’activité.
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L’Institut Jacquemin était initialement destiné aux recherches scientifiques appliquées a
I’agriculture et I’industrie. Mais rapidement, son activité ne put se limiter au sélectionnement
des levures. Suite aux découvertes nombreuses du Directeur Jacquemin, ’entreprise se langa
dans la fabrication industrielle et le commerce d’autres produits. On peut ainsi distinguer cinq
secteurs d’activité [20]:

1. les levures pures de raisins sélectionnées et acclimatées a la vie physiologique par la voie
stomacale, autrement appelées "Ferments Jacquemin"

2. la culture de certaines races de levures spéciales, dans le laboratoire de microbiologie :
"On fait acquérir a ses levures des propriétés particuliéres. On y sélectionne aussi les levures
naturelles des raisins, pommes, fruits divers, et en général tous les ferments si nombreux que
I’on trouve dans la nature (...). Ce laboratoire est en outre consacré a la préparation des
levures a expédier aux distillateurs, brasseurs, etc.”

3. les boissons fermentées, ou "Produits (Enologiques Jacquemin", dans un laboratoire
spécial ou sont étudiés les procédés de préparation des vins, cidres, hydromels et biéres ;

4. les produits chimiques "destinés a la fabrication des couleurs, teinture et impression des
tissus, décoration des étoffes, amélioration a apporter a [’extraction des corps gras, produit
de photographie, etc."

5. la bouillie cuprique, ou bouillie sulfi-cupri-formolée, trés connue par les agriculteurs et
vignerons pour ses vertus préventives et curatives contre "les maladies des vignes, arbres

fruitiers, plantes horticoles, légumiéres et ornementales".

A I’époque, pour traiter les vignes victimes du mildiou, divers moyens existaient : I’Eau
céleste (bouillie au sulfate de cuivre ammoniacal), I"ammoniure de cuivre Bellot des
Miniéres, la Bouillie bourguignonne ou dauphinoise, le Verdet (acétate bibasique de cuivre),
la Bouillie arsenicale, la Bouillie a I’hydrocarbonate de cuivre gélatineux, la Bouillie au
saccharate de cuivre... Mais le plus ancien et le plus efficace restait la Bouillie bordelaise,

composée de sulfate de cuivre, de chaux et d’eau.
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"Pour étre efficace, une bouillie, quelle qu’elle soit, doit présenter deux caractéres . avoir
une action rapide, et cette action doit étre aussi prolongée que possible. 1l a donc fallu
présenter les sels de cuivre, ou autres produits anticryptogamiques sous une forme soluble,
inoffensive pour la feuille, tout en présentant le plus d’adhérence possible avec celle-ci. 1l a
encore fallu tenir compte de la facilité de préparation et du bon marché du traitement. (...).
On vend des poudres toutes préparées pour faire cette bouillie, mais nous ne les
recommandons pas. (...) M. Jacquemin vient de mettre dans le commerce une bouillie a base
de bisulfite cuivreux combiné a la formaldéhyde. Cette combinaison métallique du bisulfite
avec une aldéhyde (le formol) jouit des propriétés fortement antiseptiques, et (...) elle se
dissocie facilement. "[22]

La Bouillie cuprique ¢tait et reste une solution efficace contre de nombreuses maladies qui
touchent encore la vigne (ces maladies sont appelées maladies cryptogamiques). En effet, elle
mettait en contact :

- un sel cuprique spécifique du mildiou, rot brun, black rot, etc.

- de I’acide sulfureux, spécifique de [’oidium ;

- du formol qui, en dehors de ses propriétés antiseptiques, est insecticide.

Ainsi, le travail des viticulteurs était simplifié : un seul mode de traitement remplagait
sulfatage et soufrage contre le mildiou et 1I’oidium. Un brevet fut rapidement déposé par ses
inventeurs MM. Jacquemin et Gimel et I’exploitation de cette fameuse bouillie suivit. Selon
eux, leur bouillie était plus économique que la bordelaise car, pour une quantité moindre de

cuivre, elle avait la méme action fongicide.

Bouu.ur:: Umqu:—: USAGE

CUPRI-SULFI-FORMOLEE, Invention G. GiMer . :
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% TR
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Dans son ouvrage sur la " Production rationnelle et la conservation des vins" [31], Georges

Jacquemin nous présente les différents produits proposés 4 la vente :

lnstltut de Recherches Scientifiques ef lndustmzllas

(FONDATION G. JACQUEMIN)

A MALZEVILLE, prés NANCY (Meurthe-et-Moselle).

N

La nouvelleloi de rgoy sur le Régime des boissons, provoquée par la crise
viticole, aura Pheureux effer de mettre un terme aux falsifications des Vins et
“des Cidres et d’empécher, par une surtaxe sur le sucre et une réglementation
de son emploi industriel, la fabrication artificielle de ces boissons nationales
dont le commierce honncte ne trouve plus l'écoulement.

Toutdms, il n’a pas été dans l’esput du législateur de prohiber 'emploi-de
ceértains adjuvants pour la correction des Moutq et-des Vins ou des Cidres,
pour leur clarification ou leur conservition. Les levures sélectionnées notam-
ment constitdent un procédé naturel d’amélioration que la loi a reconnu et

continue i autoriser. ' :

En'ce qui conecerne les produits oenologlqum seuls som tole1 és ceux dont
on connait la nature et dont la pmete est-garantie. .

Aussi pour miettre le viticulteur & Pabri de tout ennui resuham de 1 empiox o
par lui de produits impurs, nous avons cru lui. étre utile en fabriquant et en
lui liveant les-produits indispensables enumeres ci-dessous A 1%¢tat’de puretg
désiré,

«Produits (En_ologiques.
Les prix indiqués ci-dessous sont donnés a titre dlindication et peuvent varier

suivdnt les cours. et suivant Uiniportance des commandes. 1ls sont apphques a
nos produits sur gare Nancy, le port restant 4 la charge de I'acheteur,

ACIDE TARTRIQUE.............ccoivenn. vevien le kil 5 fr. 50

‘ Idiiiivnernnns. e hees ceveieviiinevee.  parSokil S fr. »
Ideooocniiianiicnn s .. parsoo kile o 4 ey

. A(‘IDE CITRIQUE .............. Coveeesinss o le kil e N
1d i e Cieeens par-5o kil. 6.4r, 25

ACIDE SULFUREUX LIQIJID]" Destmc a rcmplacex le soufre dans tous
ses usages : pour la conservation et le méchage des ‘fits, le mtitage des
mofits; pour le débourbage la sgérilisation, pour les sulfitages des vins .
hqumeux, des vxm atteints dc la casse, pour la désinfection des vases
vinaires, etc. :

- 66 -



L ogc en c)hndres de 100 kilog, . ..ot e thodr.w
- e par marché,.... P 125 fra 5
En bouteilles-bombes de 20 kilogs, le kilog............. i fre o5
Ces bouteilles sont facturdes et reprises pour le méme prix, ’
en bon état, dans les 3 mois de livraison, franco de

. tous frais de retour. .

SULFITOMETRE PACOTTET. Appazul doseur, d'ufr emploi facile et al'
portée de tous, permettant d’incorporer une dose d’acide sulfureux hqulde_ o
mathemathuc,mcnt déterminéde. Cet appareil rend d’excellents serv;ccs\_
dans les chais o il ne tardera pas & substituer Pacide sulfureux liguide 4 4
toute autre combinaison plus ou moins instable:de cet antiseptique.

Appareils doseurs, montés sur chariof, contenant

25 grammes d’acide sulfureux liquide..............
250 gr. Id........ e e ee e,
500 gr. . : 1
750 gr. Tdooooovniinl, T RN o
BISULFITE DE POTASSE L IQUIDE (36 Baumd).... lelitre.
METABISULFITE DE POTASSE (‘RISTALLISh _
NON SULFATE, 1er choi%u, ., vvnivrersinreennnns. le kilog.
P'\r50kllog...,...........\;...’ ............... —
Par 100 KOG .ot v e i e
NOIR ANIMAL L/&VE DECOLORANT. Ordinaire . —
Pur en pate., —
en poudre —
COLLES LIQUIDES STERILISEES POUR VINS.
BLANCS (solution de caséine), pour 1o hectos...,. le litre.

COLLES LIQUIDES STERILISEES POUR VINS
BLANCS (solution de colle de poisson), pour 1o

BECIOS i vy i i e e e
COLLES LIQUIDES 'STERILISEES POUR VINS
ROUGES (solution de gélatine), pour 8 hectos).. -

GELATINE en pIaQUeSs. . «.ovuesvnsnnnesnnsninennvuans le kilog.
’ 1d. pure en feuilles .. .....uviiiinnn. ., e N —_
~ SANG DESSECHE, qualité supérieure....v.ouuur.e.... —
TANINS LIQUID!:% DOSES POUR VINS BLANCS
- {solution & 10 o/ de tanin & Déther, sans odeur,
extra-pur), contenant 100 gr. de tanin dissous,..;.. le Htre.
TANINS LIQUIDES DOSES POUR VINS ROUGES . -
{solution A 10 ofo de tanin & Paleool)e..vvuiverirs.. — rdr; 85
TANIN EN POUDRE 4 Péther, sans odeur, extra- -pur. le kilog. 11t »
id. D T T —_— gctSfr
'PHOSPHATE D’AMMONIAQUE............ e il - 4fr. 50
Id. BICALCIQUE (pourla clariﬁcation et la Ceenll
benne tenue des Vins).....voyiiiiitreaidineaieas — 3:fr,
TARTRATE NEUTRE DE POTASSE (pour la désaci-
Aification des MOTLS).u. s uesvunnerssereieienenninns — S5

SELS NOURRICIERG pour ¢ activer les fcrmentatlons
contenant 3 phos_phdtc ammeniaque, phosphate de -
soude, phosphate de chaux, sulfate dammoni'xque.

Le postal ‘3 kil. franco. (On n’expédie pas moins :
de 3 RILY o viiin i iues B TP : Cooa8idni
e postal 5 kil franco.....vveesvveeniunsnns PR 25 fri
— 10 kil franco. .o e e a5
Les roo kil port et emballage en SUS. Ll o e fra
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HYPOCHLORITE DE CHAUX, pour la désinféetion . ; S
. des flits & mauvais otfS, it v hare v iiina s eninvive ekilogr o f 80
Nous' sommes & la disposition de nos clients pour examiner led échantillons
quils voudront bien nous -soumettre; ainsi que. pour leur mdlquer et leus
fournit tous renselgnemen(a et produits nécessaires & I'sbtention de vins sains:
et de bonne-consérvation, ’

Pmduits spécumx pour Cidres.
Tanin, cachon, collés, airsi que tous produits pour traitements des altéra-
tions du cidre ¢ durcissement, noircissement, troubles, mauvais godts, etc.
Colles pour brasseries.

Nous fournissons anx meilleures conditions tous les y:odmts
qui peuvent étre utiles;

Cultures pures de ferments de Vinaigre...,............ le tube. 5 fr. S0
Cultures-pures de ferments lactiques pour acidification
des Crémes. o . veiiaiiiie s as o 3 fr. 50

Tarif d’analyses.
Notre laboratoire est spécialement outillé en vue des analyses de boissons

X

fermentdes, aussi pouvdis-nous les faire & un .prix spéeial défiant toute
concurrence pour nos clients de Plnstitut'La Claire, :

VINS, CIDRES ET BIERES
Analyse complete des éléments et interprétation des vésultats .. ........ 10 fr.

Dosage de Pextralt & 000 .1 usuivrereornuanenraeiseeronrorarsnronss . 4 fr
— de Palcool. .. i e P B {
— del’amdltétotale ...... R N I {
— e mlatﬁe 3 fr.

e Lt £: 1551 ER SN DRSNS & SYRMIC D/ NN CRUIEIRI R U5 |
— des-quantitésde colle etde tanin & ajouter pour unbon coilage. 3 frs
—  de Pacide SUUTEUX v\ os il s caviiniinisiiheiansneannane 210
~  dusuere tEStANL L, Ly iii i b e e s 2 00
= AU pIAIIE Ly e e s s e afrs
— des cendres Ui s e ene e
—  de matiéie colorante. ...
Recherche des antiseptiques, chaque,.......‘,...........‘..
Exanwen microscopique...........,..........‘.....‘..........‘.....gratuntv

Bouillie antiayrloganiie UNIQUE USAGE G jacqmiu

(INVENTION G. GINEL)
Un seul mode de traitement pour combattre & la fois le Mildew, U'Oidium,
le-Black-Rot, le Rot-Brun, la Pourriture grise et toutes les maladies crypto-
gamiques. Insecticide efficace contre I’aluse, Ia pyrale, la cochylis, Pendémis,

ete.
Prix-et Conditions de Vente. — L’expedmon est faite en bonbonnes de

capacités suivantes
Bonbonnes de -3 kilos, franco gare par postal...,.civv.n. 5 fr. Bo

- de’ 6 kilos, S R s 0 : ST
W de 12 kilos; port & la charge delacheteur...,. 16fr. »
i de 30 kilos, = e —avess 36 M. o

Par fit de 240 kilos environ, franco de port et d’emballage
en petite vitesse, e kilogr,.....o.vi it il L 10

43
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Dans les trois derniers cas, ¢’est-a-dire pour les bonbonnes de 12 et 3o kilos
et pour les flits, Pexpédition sera faite suivant les ordres de l’acheteur, en
petite ou'en gxande vitesse,

Pour une premidre commande, puene de donner des véférences, ou -
d’envoyer un mandat. Pour les envois cdptre remboursement, on ajoutera
0,85 cent. 4 la facture pour frais de retour d’argent.

Pour wute commande dépassant 100 francs, nous faisons le franco de port
en petite vitesse,

CONSEILS GRATUITS SUR DEMANDE

Avoir soin de bien adresser toutes les commandes, envois d’argent,
demandes de renseignements; etc., & MM. G: Jacquemin et Cic ou i
M. Georges Jacquemin, Officier du Mérite agricole, Directear de Plastitut de.
Recherches, 4 Malzéville, prés Nancy {Meurthe-et-Moselle).

i

& .d&v 0
¥ Justitut de Bech«chs Scituhﬂqnes et Indusirielles de Matz&il!c é

BOUILLIE [JNIQUE- USAGE

JACQUEMIN

{Combinaison do bisufite culveeux ot d'aldshyds farmique)

*® UN SEUL MODE DE TRAITEMENT POUR LA GUERISON 4
DES MALADIES CRYPTOGAMIQUES

De la Wigne : Mildion, Oidium, Black-rot, Rot brun,
Antrachnose,; Pourriture grisé, etc.
Et des Arbres fruitiers : Tavelure, Clogue, Rouzlles,
Mousses. et Lichens, eic.
INVENTION GIMEL, BRE\’ETEE 8o .Gy Dy G,

£

Elle. remplace a olle seule SULFATAGES el SOU-
FRAGES, car elle contient les ¢léments actifs de ces deux
‘traitements : Cuivre et acide sulfureux,

La présonce du formol la rend fortement INSECTICIDE
et eflicace pour la destruction de la Pyrale, de Iz Coohylis,
de I!:udgmis, du. Puceron lanigére, ete.

-S‘ans-arsanié ni composés loxiqaqs ,

%—-@-m

Ainsi qu on s'en rendra compto en Zzsant ia brochure quz o iR
- plent de paraity ouiliie U Uspeut permelire an viticul= -

® - teur de réalis Seonomie moyenne de 124 17 fri ~

par hectare sur les ancieny traitements.

En résumé; ses principagx avantages sont :

1* Economie d'argent apprécidble.
2¢ Economie de main-d’oeuyre, résultant de la :uppresston du

» soufrage. ®
‘ 30 Prépasation. des plus simples et toujours 1denuque 4 elleememe.
g Action insecticide,
Pas d'action nuisible sur la véguanon
6 Fafl‘lilié de palvénsalion et jamais d'encrassement des appareils
ni des
7° Poss:bxlué d’employcr ous les systémes de pulvérisateurs. en
» caivre, : ?

Tous. ges vésultats ont 618 constatés par de nombraux pro-
fesseurs d’agriculture et viticulteurs.

Voir tous renseignements détaillés sur les avantages ds la
Bouillia U. U, et les attegtations, dans la nouvelle brochure gra-

‘ A tuitement envoyée sur demande &' MM, G. Jacquemin & Ciey
A Malzéville, prés Nancy: ?
&

D
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Actuellement, les batiments existent toujours mais les laboratoires ont laissé leur place a
des logements : trois familles y séjournent actuellement. On peut pourtant encore lire sur la

fagade, sur une plaque rouge, "Fondation Jacquemin ".

Fagade de I’Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles donnant sur la rue M. Barrés (décembre 2006)

L’extérieur n’a pas trop changé, comme le prouve la série de photographies suivantes.
Les plus anciennes semblent dater du début du XX“™ siécle (elles sont tirées du carnet de
cartes postales dont la couverture est reproduite ci-dessous). Les autres ont été prises en
décembre 2006.

i
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Institut Jacquemin, & Malzéville. — Laboratoire de Microbiologle
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fuboratore e Rechercoes de Bistilleoc

Laborarorre Jde Chiinoe

-76 -



caboratony e Bevbherches - nosole.

Les lieux faisaient ’admiration de tous :

"C’est d’'un modernisme parfait : que l’on examine les locaux du domaine de la science pure
ou des salles industrielles, c’est le méme esprit prévoyant ayant souci de concilier les besoins
d’hygiéne avec les nécessités du but a obtenir.

Quel plaisir a voir ces jolis laboratoires (...); comme tout cela est clair, propre et
confortable. Le gai vernis recouvrant tous les murs donne envie d’étre chimiste (...).
N’empéche que plus d’une cuisiniére pourrait venir prendre modéle pour la propreté de ses

casseroles sur les énormes chaudiéres en cuivre toutes reluisantes."
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Honohnge de. Plycons d ciporainon

Salle des Unllections
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On s’enthousiasmait méme sur les conditions de travail :
"On voit que la direction a eu souci de réduire au minimum la fatigue de ses travailleurs
manuels, car un monte-charge d’une part et des voies Decauville d’autre part, assurent le
transport des bouteilles de ferment d’un atelier a l’autre.
Quel entrain au milieu de ces employés de tous ordres, réalisant bien I'image de I'union de
effort physique et de la pensée. Pas un murmure, pas un mot discordant, on sent que du haut

Jjusqu'en bas les principes d’autorité et d’obéissance sont compris dans ’esprit le plus large

des relations humanitaires. [7]

e Monte-choree dans ba Salle de Continge des Flacons
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Yerandan reilnt e Batmeats

Burcau ue ia Comptabilin
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Vae Pune parde des Ridments, 2até da Jardin

A la mort de Georges Jacquemin en 1925(ou peu avant selon les témoignages recueillis),
Gilbert Gimel devint directeur de I’Institut. Raymond Gimel, Docteur en Pharmacie, diplémé
de Microbiologie, licencié ¢s Sciences de Nancy et chimiste cenologue agréé [23], remplace
son pére apres la Seconde Guerre Mondiale. 11 gardera la place jusqu’a la fermeture de

I’entreprise.

L’Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles connait son déclin aprés 1945. Les
activités cessent peu a peu. Une des principales causes de la disparition de la vigne, a
Malzéville et ses environs, est la concurrence faite aux vins du pays par ceux du midi, vendus

a des prix trés bas. S’y ajoute ’'usage de la biére qui s’est répandu dans la premiére moitié du
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XXM siecle, et qui trouva satisfaction dans le monde ouvrier [13]. La disparition de
nombreux vignerons eut pour conséquence la diminution de la demande. La fabrication des
divers produits, en forte baisse, contraint 1’établissement Jacquemin a fermer définitivement
en 1967. La succursale implantée dans la région de Nimes prend le relais, sous la direction du
gendre de M. Georges Jacquemin : M. Clément (selon I’arbre généalogique que j’ai pu
restituer et le témoignage du Dr. Jean-Pierre Gimel). La société est radiée depuis le 17 juillet

1976. Je n’ai malheureusement pas pu en retrouver la trace, malgré mes recherches.
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CONCLUSION
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Cet ouvrage, je I’espére, vous a permis de découvrir une famille au destin exceptionnel.
Le pére, Eugeéne Jacquemin, Professeur et Directeur de 1’Ecole Supérieure de Pharmacie de
Nancy, a marqué sa ville et son temps. Il me fut donc assez aisé de retrouver témoignages,
ouvrages ou bibliographies plus ou moins complétes.
Son fils par contre, et malgré son irrésistible ascension dans le monde scientifique et
industriel, reste encore méconnu. Il rencontra le succés notamment grace a la levure de vin,
Saccharomyces ellipsoideus. C’est ainsi qu’il put créer deux instituts : ’un preés de la ville de
Morteau dans le Doubs, et I’autre a Malzéville. Pourtant, peu de Malzévillois connaissent
’origine de cet Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles situé rue Maurice Barres,
et encore moins son fondateur ( !).
Ce travail reste incomplet car il me fut difficile de rassembler des documents concernant la
vie ou les ceuvres de Georges Jacquemin. Je ne peux qu’encourager mes successeurs car il
reste encore beaucoup a faire pour enfin restaurer dans les mémoires de chacun la juste place

de ce chercheur ambitieux et hors du commun.
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LISTE DES ANNEXES

ARBRE GENEALOGIQUE DE LA FAMILLE JACQUEMIN

ANNEXES CONCERNANT EUGENE JACQUEMIN :

- bibliographie de Eugéne Jacquemin
~ extrait de la liste des membres titulaires de I’ Académie de Stanislas
- proclamation du Prix Bonfils décerné a Eugeéne Jacquemin le 28 mai 1874
- 1%¢ page de son rapport sur "les compositions ferrosopyrogalliques”
~ 1 page de son rapport sur "la recherche de la fuschine dans les vins"
- 1 page de son rapport sur "la rhodéine, nouveau corps dérivé de I’aniline"
- extraits de son ouvrage sur "les eaux de Matigny-les-Bains"
- I’agrandissement de I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy

ANNEXES CONCERNANT GEORGES JACQUEMIN :

— bibliographie de Georges Jacquemin

— extrait du brevet d’invention concernant les levures sélectionnées, obtenu en 1896 au
Royaume-Uni

— extrait du brevet d’invention concernant 1’application des levures dans la fabrication
de boissons alcoolisées, obtenu en 1899 au Royaume-Uni

— brevet d’invention concernant la température de fermentation des levures, obtenu en
1904 en Autriche

~ brevet d’invention sur le procédé de préparation de la bouillie cuprique phospho-
magnésienne, obtenu en 1925 en France

— brevet d’invention concernant la bouillie acéto-cuprique a I’état naissant, obtenu en
1931 en France

— la levure de vin

ANNEXES CONCERNANT I’INSTITUT DE RECHERCHES
SCIENTIFTQUES ET INDUSTRIELLES :

- extrait de la monographie de Malzéville de 1912
~ publicités sur les différents produits issus de I’Institut
- la bouillie bordelaise
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ARBRE GENEAOLOGIQUE

DE LA FAMILLE JACQUEMIN
Jean-Georges Julie
JACQUEMIN DOUVIER

(1800-1875) (1806-1887)

Paul CLEMENT

Eugéne Théodore berts
JACQUEMIN Albertine
21/01/1828 Schirmeck SCHMUTZ
10/11/1909 Malzéville
Julia Georges
JACQUEMIN Jeanne G...
03/12/1862 Strasbourg (1876-1953)
27/10/1925 Malzéville
Paul D.  Marie-Louise Maric-Thérése
& o 8 8 2 2 g
<3 BEE
< & g E 2 ;
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ANNEXES CONCERNANT EUGENE JACQUEMIN
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BIBLIOGRAPHIE DE EUGENE JACQUEMIN
[1], [8], [37], [46], [47]

Quelques bibliographies de Eugéne Jacquemin ont déja été réalisées, mais elles restent
incomplétes. En recoupant les informations données par le "Catalogue général des livres
imprimés de la Bibliothéque Nationale de France" et les "Comptes-rendus des rentrées
solennelles des Facultés et de I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy", en voici une qui

me semble plus compléte :
De quelques acétones et de leurs dérivés. Thése soutenue le 31 aofit 1853 pour le dipléme de Pharmacien de 1%
classe a I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Strasbourg.

Considérations générales sur le cyanogéne et ses composés, suivies d'observations particuliéres sur les

prussiates.
These de chimie présentée 4 la Faculté des sciences de Strasbourg... le 8 aolit 1860... - Electrographie ou gravure

en relief par 1'électricité. These de physique... Strasbourg, Berger-Levrault, 1860.

Sur les rouges d'aniline,... Mémoire pour MM. Depouilly fréres et Cie, contre MM. Renard fréres et Franc. Paris,
impr. de S. Rangon, 1861.

Rapport sur les causes de taches produites sur des schals d'Andrinople... Schlestadt, C. Helbig, 1862.

Rapport sur le degré d'inflammabilité des huiles de pétrole épurées livrées par la maison Ch. Pidoux et Cie,
Strasbourg, L.-F. Le Roux, 1864.

Opuscules de chimie agricole, 1866.

Quelques considérations sur les agents anesthésiques. - De I'Acide pyrogallique en présence des sels de fer...
Strasbourg, Berger-Levrault, 1866.

Legon d'ouverture du cours de chimie agricole, Société des sciences, agriculture et arts du Bas-Rhin. Station
agronomique de Strasbourg. Strasbourg, E. Simon, 1870.

De P’acide salicylique au point de vue de I’analyse.
De la rhodéine au point de vue de la recherche du soufre.
(publications pendant I’année scolaire 1876-1877).

Opuscules de chimie [Des Combinaisons ferrosopyrogalliques et de leurs applications a l'analyse chimique.
Recherche de la fuchsine dans les vins. De la thodéine, nouveau corps dérivé de l'aniline et de ses applications a

la chimie analytique.] Nancy, Berger-Levrault, 1877.

De P’acide érythrophénicique dérivé de I’érythrophénate de soude.

Sur les nouvelles réactions de la brucine.

La morphine considérée comme agent réducteur ; nouvelle réaction de la morphine.
Académie de Stanislas ; Bulletin de la Société des Sciences de Nancy, 1877.

Eloge du Professeur Blondlot, discours de réception a I’Académie de Stanislas pendant I’année scolaire 1877-
1878.

Les nouvelles sources d’eaux minérales de Soultzbach (Haute Alsace), mémoire présenté a I’Académie de
médecine pendant ’année scolaire 1880-1881.
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Notice sur les eaux minérales ferrugineuses, alcalines et gazeuses de Soultzbach... Extrait d'un rapport analytique
suivi de quelques considérations médicales par M. le Dr A. Bubendorf,... Nancy, P. Sordoillet, 1882.

Du fer dans les eaux minérales (Gazette des Eaux, Journal de Pharmacie de Lorraine, etc.)

Analyse des eaux de Saint-Pierremont : source Gérard, source Cunin et source Meule (Gazette des eaux)
Analyse de la source de Bru, prés de Rambervillers (Gazette des eaux)

La Savonneuse de Martigny-les-Bains au point de vue chimique et médical (Gazette des eaux)

De la recherche des bicarbonates dans les eaux (Gazette des eaux)

Application du réactif ferrosopyrogallique au dosage des bicarbonates dans les eaux (Gazette des eaux)
(publications pendant I’année scolaire 1887-1888).

De la recherche des bicarbonates dans les eaux, application du réactif ferroso-pyrogallique, Paris, Gauthier-
Villars et fils, 1889.

Analyse d’un minerai de cuivre argentifére de Sainte-Barbe, 4 Bussang (Vosges)
[bulletin de la Société de chimie de Paris, 15 septembre 1890]
{(publications pendant I’année scolaire 1889-1890).

Les Eaux minérales de Martigny-les-Bains (Vosges), 3e édition, Neufchateau, Gontier-Kienné, 1891.

Préface

Contenu dans : Traité élémentaire de physico-chimie, ou Lois générales et théories nouvelles des actions
chimiques, a l'usage des chimistes, des biologistes et des éleves des grandes écoles, par M. Pozzi-Escot,... Paris,
1905.

Préface
Contenu dans : Guide pratique de I'expert-chimiste en denrées alimentaires, par G. Pellerin,...Malzéville, 1906.

Par ailleurs, dans son ouvrage "L’Ecole Supérieure de Pharmacie de Strasbourg", Fernand

Lambert Des Cilleuls cite :

Analyse de la vase du Waldgiessen, et utilisation de la vase de nos riviéres pour I’agriculture

De la fabrication des engrais ammoniacaux par I’azote de Iair

Analyse des eaux minérales de Martigny les Bains (Vosges) et de Vittel (Vosges)

Acide érythrophénique, corps nouveau, et réaction nouvelle du phénol de I’aniline. Action de I’ammoniaque sur
les couleurs de I’aniline. Recherches analytique et toxicologique sur I’acide phénique

De la combinaison directe de I’acide chromique avec la laine et la soie, et de ses applications a la teinture et a
I’analyse des vins

Recherche toxicologique du cyanure de potassium, en présence des cyanures doubles non toxiques

De la nitrobenzine, au point de vue analytique et toxicologique

Altération, corruption et assainissement des rivieres

Nouveau procédé de conservation du bois

Analyse de trois sources d’eaux minérales de Bussang (Vosges)

Du fer dans les eaux minérales

De plus, selon Pierre Bachoffner, dans " Le nouveau dictionnaire de biographie alsacienne",
Jacquemin est I’auteur de 92 mémoires publiées dans les Annales de chimie et de physique, le
Bulletin de la société chimique, le Journal de chimie et de pharmacie, 1’Union
pharmaceutique, la Revue d’hydrologie, etc. Ils concernent les eaux minérales, la chimie
agricole, la chimie des colorants, la toxicologie, la chimie alimentaire, la chimie analytique,

des recherches sur la constitution des éthers, etc.
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18 Dlaev M Paoux , Dirccisdr do Flastitution dos Ssundedlosts
(embee Gtulaier depuls fe 5 smars 1831), Lobaurg
Sanidu, 12
2. 16ubs, N LEUron, Moot da tettres, ros du Tople-Yart, § {hs-
soctd depuis Je 3 dicenbre 1859, Tialales depais
T {herive 1882

1.
MEMBRES TITULAIRES.

13500 Kov. 8, Mowry, ‘drebitests do fa Vi, Corrapoadany deliee
fitat [Acidiinle dov Beavx-Arts] (Asseeld depuls e
2 8l 1H50), plece o la Carelies, 15,

185417 Nov. 5. £b. - Bewory, Doyen d¢ Lo Focuhté den Latives (Aesoetd
dewala I6 7 Jasvier 18434, roe Lepals, 4.

- E563. 97 Hare N Lomiuae, Avecil b I Gour Aanpel; Professar &
#e50 cammnecial ¢t changh da cours de droil des
68y K La Faoulid de Drelt {Aasncld depals te 14 Jan-
sier 18813 vad Stanblas, 820

1884, & Pov o Porgeang, Prafeiscer dhygine ¥ fa: Fanwlid de §i6-
desine TAssocis deguls R 1 kol 186y, wae: de
Saree, B

1865, 3 Fév. MMasororn; Backur hussrafe de Fheadénsio de Nancy
{Ass0esd depuin 2 7 Jula 15384, vee «m&;nﬂ,ss

1567, 16 Fovo & Lacuionne, Frolosseur 4 soatemle 30 Focalid do
Nidecloe {hasocid depiis fo 3% Jutn I8G8Y, place o
Pheaddule, 10, o

1373, % Aotk M.Cawranx, Profussenr de itdrature Iitiee ¥ 12 Frcaltd
dew Lettone, Teabovry SuintGesrgus, 4. R

1673, 5 Doe. 1. Toukius, Professene di mddecine Epale, Doytn de
W Facalid e Midoctie; Coirespacdat ds Pheadénte
dn Midector d¢ Franes, fydbaxrg Sanbla, 2.

$814. 218es N, Likorors, Prolenssar de Drolt sdimisistestit & Ta ¥oo
€altd de Drelt {Asseché depuls Je 25.Janv. 1803), rue
de g Bource, 4.

TS Sdany, M. Jacouenty, Diecleor de Pleote supbtlesee & Phare
macs (usscld dopuls Je 18 fowrier 1688}, Corrése
pordast de Phasdiuio 8o Mideclon da Feance, place
de 4 Carridre, 39,
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PROCLAMATION

Par X, Simonin, seorétaire perpétudl, dua Prix ds
chimie sppllquds, tondd par W, Paul Boallls,
ot ddoernd, poor 4873, au travall fntitulé ;

DE L'ACIDE ERYTUROPHENIQUE

K BT S55 APDLICATIONS

A LA CHIETE ANALYTIOUE, A LA TONICOLOGIE £T & L'INBISTRIE

12 Acalémie de Stunislas w's peint décornd, de-
puis plusienrs unudes, le prix de chimie appliqnde
fondd par M. L. Bonfils. Un ménwice romarquablo
appuyé dexpéricoces ot de prouves pratiquoes, 1pd
then pur une convmission spéciale dont M. Blundlet
o §1¢ Is rapporteur, permet, sujourd i, de-donner
le prix velatif & Daunde 1873, Un savand pro-
fessour » trouvé uo. véactif asses sensible pour
secuser, aves certitude, In prdsence de Pacide phi-
vigue dang lo sang, dons lo lait ot dans d'autres
séerdtions, en vue do recherches toxicologiques ot
de médecine légale, ot pour permettre de recon-
unitre les sophistications par cot acido do cortaines
substaneos. livedes fodquommsot asu commerce,
tolles quo Pessoncs d'nmandes ambres ot le kirsch,
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tx séaxee sustiave bu 98 s 1874,
Puis, appliguantson réactif & Vindusteie, Usutenr o
pu obtenir une feinture en brun havaoe ot en gris,
des tirsus do laine et de soie. Lo conlour donnde &
ces tissus est trbg-solide; In sole prend une couleur
brillante, ot Is laine e3¢ prévorvie-des attointes des
mites. Pardlingdoieux procddés, la valour des ma-
tibres employdes & 1a teinture d'un kilogramme de
Laine peut ve pas ddpusser lagsomme de 20 centimes,
Lauteur de cos beavaux fmpoctanty, 1o lamdatde
I"Académie, cst M., Jaequemin, docteur 3 sciences,
professeur & I'Eeole supdiieure de phurmasie de
Nanoy, ot Ton des sssooiés correspondants les plus
digtinguéade notre Compagnic. :
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DES COMBINAISONS
FERROSOPYROGALLIQUES

% x

LEURS APPLICATIONS & LANALYSE CHINIQUR

PER LR ERGIARECR

B, JACQUEMIN

1'sction quexerce le pyrogaliol ou acide pyro-
gallique, sur Jos sals do for vt présentds d'une ma-
nidre tout & fait inexacte dans les ouvrages de
chimie, méme log plus réceats. Lus divers nuteurs
vépdtent successivement une errenr promidrs qui
stiribus & 'scide pyrogallique Ia propriété de co-
Torer en bleu les sels forreux.

Aiost Gorhards, dans son HI' volume de Chimin
organique, page 817, dit: ¢« L'addition d'une solu-
« tion do sulfate ferreus 3 la solution de Pacide
« pyrogallique détermine uwe coloration indigo
« foned, gans qu'il s forme de pricipitd; st le sel
« ferreux contient lu moindre frace de sel feevique,
« 1a Yiquenr se eolore binnit en vert foncé.»

MM, Pelouze et Fremy, daus s dernidre $dition
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RECHERCHR

. 2

LA FUCHSINE DANS LES VINS

PAR LK PROFEINES R

B JACQUBMIN

«

La fuchsine ou rosanilios est on ce moment o~
ployée sur une vaste dchelle {) pour remonter en
coulour des vins de 1'[Hérauit ot méme dos Pyréndes-
Orientales; je crois done wlile de soumettred 'Aen-
démie de Stanislas trois procédés de recherche de
cette matidrs colorante dans les ving, qui résultent
de trols communications que y'ai en Phonneur de
fuire & Plostitu:

1* Par teinture divectr de la pyrozyline ou folni-

{4 Coqui it vl o 1876 oo Veat plon co 1HIT, grico &
mot savaat colligen M, Rittor, qui » dbepuvert codte freuds dum
dee ving de Naney proveusst du Midi, of s'sat ‘waprons dap«
pelor war olfe Pattention do Ie Socistd do médecinn Fo parquet
dn potes vilfe w'od dmug, ot 1a fuals vipeion qui eu fut 1o
résoltat, vontlande par Jow autees tribunsak, wit fn presque
antidremant & colte trompisde, qul pouvail weode 4o ol ficheu-
wes, do ] graves sonsguences sur Ie saaté publiquo, ainat que
1 démontenus s teavagr doe profosonrs Feltx ot Ritter, axd-
cutés wvoe taat do préadsies,
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DE LA RHODEINE

BOOYEAY CORPS BEAURE 31 LA

ET OB SES APPLIGATIONS A LA CHIME ANALYTIOUE

PAX LT PROFRECICR

B, JACQUEMIN

Pt —

La réaction classique de Ihypochlorite de chanx
sur U'apiline, connue dopuis In découverte do ces
alealoide, ne dépasse pas, comme sensibilitd, iy
d'aprés Dragendorf, Jai pu reculer ls limite de
sensibilité on we servant de Thypochlorite de soude
ot démoptrer, il y o deux ans ('), que { centi-
gramme d'aniline dilué dans 100 centimétres cubes
d’enu donne eacore une nuances violetls provoncde,
¢¢ qui revient & dive que 1 gramme d'aviline co-
lorerait sinsi par ce rdactif 10,000 grammes on
10 Titres d’eou.

Lorsque Vanilive ou ses sels sont & un Stat de

(") Recherche analytigue ot toxieologigue de Pasiling, par

E, Jacquemin {(Jowrsal de obinin of d pharmacie, 1874 ; Reove
wédicale do TR, ee., aie.),
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appe[e 3 d&vemr Hn se;our aimd, o Tien:

los persomes qui cherchem reméde & leurs

ou diversion qux choses de la vie. Mos prévisious se sont
réalisées, et aujourd’hui jo crois pouvoiraflivmer quavany
quelquas années 4 station hydrominérale de M ot
luue des plos pmspéres T fes stations aimllaxros,

* -Bién que ¢stio-petity ville pamsse avolr éé fondés par
les Gaulois ou les Galla-Romajus, si Yon en jage par ley
sabres gaulois et par los médailles romaines irouvés Jeus
des fouilles faites pousr dés consteuctions, et dons Jauires
exéeudes sur heaucoup de twmuli dés bols aveisinants, Ja
counaissance des eaux mindrales de Martigny-les-Boins ne
remonte pus & la plus haute antiquité, et ne se perd pas
dans 1a nait des temps.

Los gens du pays copmaissent senls les verms do:-Te
Fontasne au fer de Martigny, comme ils Vappelaient,
appréciaient spuls cetts source bienfaisante ot vepaient.y
hoire pour en obtenir la_ guérison de lenss rhumaﬁsmes
of anires manx, “Lelirs vaisias dé Tamarehé
mones ‘dy Tayen e indngnaient pas 'y regoiyiv'e
mais e cercle de catte réputation touts locals e s'étendait
pas loin.

Les premitres notions sur la nature chumque e V'enun
do fa Fontains au for ont 46 fournioy par Collard, do
Marfigny, dont Vanalyse fut insérée en 4829 dansle. meal
de Chimie médicale.

En 4857, PAvadéraie de médesins chargen Qusian Henrg_

awlyser Tean de uette sourcs, et voici les résultits de
sos recherches.
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sriiny
scxd wbonique libre." . inidieds:
T g dechank. . 0.368
Bimrhonnxes 3 de mugnéste . . 0.1
dosende, o ... .. és pet
Sulfates de chauy . . o
caleglds & Volat { e sagnésie 0,900
.. anhydre do souds, . . . e 6.0 .
de sodinm. 0.119
Shloryres de polassiwm. . . .., .. R X
Resquioxyde de fer jerénate en partie), Mnmnw, S:Iu:e,
Phosglinge terreuy, Principe srsenical, Maticre organigue
del’bumus.....»”.u. ...4.,,A01"
2.590
o Daprés Vanalyse, ditil ‘dans son rapport, cetle sa

- nitngrale est du genre du celles de Coutrexéville et de

Vive!, qui existent dans le méme département; efles

cafres, sodiques et reagndsienney. » :

Ossign” Henry, comperaut epsuite Peau minérale “do
Martigny, Source Ducale (v'est uinsi qu'on ln désignait
ators) avec les eaux de Contrexéville et de Vittel, soas le
Tappor} de la magndsie et do la chaux, constata qus Mar-
figny tonialt le -milie eutre elles, qud Ta Source Divale
4tait o peu moins mogndsionne que celle de Vittel, muis
plas que celle de Contrexéville.

‘Bt rdsumé, les conclusions favorables de son rapport
furentadopides par 'Académic; un arvdtd ministériel du
R0~ avril 4859 en autorisa . Pexploitation an point de vug
rédical; ot cet arvdtd fut suivi d'un déeret qui la Qdelurail
Qlinteedt pablic.

LES SOURCES ¥° { ET K° 2

fos tard, une Sociéts, devenue propriétaire de
T'établissament, entreprit, suivant les censeils de
Jingénieur des mines, un captago sérivux do la
S source Ducale, qui it découvrir deux seurces,
sortant du rocher, distantes de 5 & 6 metres I'une de
Yautre, sourses qui. furent alors captées siparsment avee
beguconp de soln. -Et de fait, depuis plus de vingt-donx
ans gue je connsis ces sources, le captage n'a pas hougs,
et les buveurs d'eaun savent aussi que walgré les plus
foris orages, accompagnts de pluies diluviennes, les eanx
sorient- toujonrs pures de feurs vasques, la pénétration
des oaux des couches supérieures du sol ayant étd rendue
absolument Jmpossible. .
Eu décembre 4808, je fus invité & procéder sur place &
Tanalyse de ces sources, gue j'ai appeldes N4 et No 3.
Ces anolyses, publides en 4889 et revisdos par meien

- 4883, .m'antorisent & répéter que les sonrces No § et'N°'g

sout limpides, d'une saveur ferrugineuss bien marqués-
qu'elles perdent par la conservation en bonteilles, en. gars
antamo suveur doucedtze. o tés:faiblement:saling, Lear::
mpirature dait do 449 en décemibs 4868, Les'pa
dos pules d'émergence of des vasques sont tapissdes:d'on

- appartiennent 4 la classe des eaux salines, sulfatdos, cal-




depbt adracd, et db ees oonferves parsiowlidres sk eatx-
ferrnginenses. Le débit en ext considémble, il sdlove &
490,000 litres par jour. .

Lesrésultats do mes analyses ont 614 fes suivauts

Souree ¥ 1.]  Acidocarbonique libre, traces. - | Sotris N8,
Pourd 00 gr. | Powre4.000 g
0.0180 de sonde .. de souds .. 0.0120
de magnésiel Blcarbonatesfq, maxnés:e 0.,1800
da chianx s {leatestienvos]yy ‘hauxl.. | 0.7580
e dithine} ¥ U (a0 yening: | 0,010
dofee o CHHOY Ngo g 0.0910
de soude . Sulfates e souds ... £.2360
de msgnés\e teatcutéerteln ple magndsie 0,380
de chaux... l anhydrs) Jechoux ... 14400

.o» Chlgrure de sodiam .. oo 0.1050
04.0120 * » potassium <. 0.0140
0.0088 . Phosphate de chaux . - 0.0019
0.0532 s+ ... Silicate do sonds . ee
0.0029 - - 0.0014

0.1341
de borate de soude, de mangandse,
dzluming €1 de matidre organiquo.

2.6570

Qu'il ms soit permis de comparer les résnltsts do mes
snalyses avec ceox ds won célobre prédécessenr Ossian
Henry, afin d'en faire ressortir uue concordance que You
ne rencontrs pas tonjours entre tous les chimistes.

Ainsi mos poids de bicarhonates de chuux et'de magné-
sio se confondent sensiblement avee ceux d'Ossian Henry; -
mais ¢l 5 trouvé trés pen de bicarbonate de “seude;*les
poids minimes que J'indique pour ce princips, 00423
0,018 mifligrammes ne sauraient $tre considérés comnme
dus-chiffres signiflint autre chose que &rdy pes.

Mes pmds des sulfatos de soude, de magnésie; de chaux,
sp 6onf & quelques milig prés, avee cenx

A s

i ... fient-sh-insportant, te:lithium on ses cotoposds;.on
ohadaiithine dove: g0utes: Tos eaux. mitérates, fea

riigny n'oeeripe plus e premier. rung, mais iouj
estail que sa-place est encoro fort enviable, méme lorsqus
1a-comparaison porle sur- toutes les sonrces de-FEurbpe.
- 'La lithine peut-ello représenter 3 elle senls In causs do
Tofficacitd de ces sources ¢ Je nis lo ¢rois pss,je Snisméme
convainen dir contraire. .

J'ai ¢n effet reconnu et démontré (4872) que dans ces
eanx ia silice n'existait pas 4 V'état Jibre, comme lo-disait
- Dsstan; Henry, mais bien & I'stat de,silisate de-souds exdp
silicate do chaux ; que do plus elles' renforment do fluor
vraisembloblement & V'éwat do fluosilicate. On savaitque
1o silicate de soude est un dinrdtique qui favorise 3 an
haus degré Pélimination de Vacide urique. Aujoerd’hai
nos connaissances sur les propriétés des fuosilivates st des
silicates sont plus étendues. On a démoniré qu'ils consti~
tuent de puissapts antisepliques, ¢ se comportent cowme
J'excellents anti-microhiens.

Jo me gorderal bien d'affirmer quoe la goutte est une
taaladio ausée par un microbe particulier,. en faca-de

Vopinion généralement'admise, qui voit surtout dens yne-

hygitne vicieuse sa cause immédiate, ot par suile une
surtharge d’acide urique par défaut de combustion: des

spdoial dons Ie sang d'nn goutteux. A-t-on bien examind ?
Ationdons la suite, avant de nous prononcer définitivernent,
e} restons au Mmoins provisoirement dans le doute.
;: T} n’en est pas de.méme. du catarrhe de 1n.vessie
parait -1, ek ot hien son-bacille.
<A quélque point do vue que Fon..se place, I préseuce

matidres azotdes. On n'a pas ensore renconiré dé microbs -
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d'Ossian Henx;y. T en ostode mémo dds poids des cf\!o: :

- rurés

-Jo 'l pas cra devoir m'en tenir ¥.ces dosages, car cés

hwarboua(es de soude; do magndsie, d¢ chaux, oy yul~
“fates d8 mémo naturo, ces ehlovarés do sodium ot do-po- |

tassiumy, e me semblaient pas pouveir représenter 3 eux
seuls T cause-do Pefficacitd bien reconmue de- ces eaix.
Ju:dgsai-saus douts. encore 1o for:at to-phosphate dw cimux
dont Ossian Henry sétai 6 de-signaler-la préy
Je'veconnus comme lui que les sonrces concenaxem des’
traces d’arséniate de chanx.

Mais eu ma qualits de professeur de chimis do notre
vieitle Université de Strasbourg, j'étais au des
travanx des chi 1 s, je issals en parti-
eulier los recherches de la lithine accosmplies dans toutes
Jos gources du graud-duché de Bade, par Bumen, 1o céle-
hre chimiste de Heidelberg.

A cetie époque {{568-1869) on ne connaissait en France
que deux sourees lithindes, celle de Soulizbach, analysée
par -Oppermann, ot celle do Soultzmath, anslysée par -
Béchiamp, -
- D'aillears, Paction physiologique de Ia lithine était con~
nuo ;i on suvait qu'au point de vae do Pélimination de
Tavide urique, elle 4 it do'l p en pui: la

Soudeolrson bicartionate,

ST n'dprouvai deno pas de peliie & constater quo'c'dtiit
4dadithine qus les Sources Ne 4 et Ne 2 do Moriigny de-
vaient, au modns en partie, leur réputadon si logiime~

- méntdémontrée pardos faits. Pour un instent les sources.

ds Marligny furent considérées comime Tes plus: lithinge
de Frante. Mais Vattention ayant 18 poride sur ¢ot ole-

'méme & ga vison. Or, ta sourc% "X‘“l renfermé 0,0532 de )
silfoate’ de-sotide et 0,0089 de silicats de chaux, soit 8,086
dorsilicates; dose importante dans wne ean; et la source
Ne 2 presqu’sntant, 0,0456 do silicate de soude; et 0,004
desilicate de chaux, soit 0,047 poids total des sificales.

Fen diral aufemt an point de vus physiologique du
horato-de soude, que j'al égaloment signalé comme faisant
partie- constitasnte de Feau de Martigny-les-Bains.

En-résumé, A I'Analyse d'Ossisn:Henry {'ai sjourd le
dosage du for, du phosphate de chaux, de la lithine, des
silicates de soude et de chaux, et indiqué la présence du
fluor, du magnése ot du borate de soude.

L3 sourees No 4 et N° 2 sont similaires, of présentent
done ln méme composition, suuf quelques différences por-
tant sur les dernieres décimales. L'une est plas lithinde ot
plus silicatée que Lautre ; la seconde est un peu plos fer~
ragineuse el recenstiuante que la premitre. Le doctenr
Huguet @ reconnn expérimentslement que l'ean d¢ la
sourse No 4 dissolvait plus vite 1o méme poids d'acide
urique que 'eau de la-source N° 2 il auribue ce fait & la
tenent vn peu plns élevés en lithing ot en sflicates de-da
souroe No#, of en conclue ‘que cetts expdrience #n vitro
est-en- parfait accord aveo toutes {es observations médica-
Tes et peut en quelque sorte servir de controle A Panalyse
chimigite.

Los eaux de Ja source N* 4 sont recormmandées pour la
gotitte; 1o gravelle, los coliques néphrétiques, les mala-
dies des ‘drganes genito-urinaires, Jos caleuls hilisiros,
ley:engorgements du foie, e1c. B .




At

Leg sawxda I sopvee No 8 sont plus.spdcialoment con
seiliges pour les-affoctions diverses do Yestomeo, d;,zspgp- :
sios, gastralgies, gour la chiovo-anémio, poar ¥ xlbpmmm
st fe dinbite, sle CrEne s
B ne m'appariient pas d'insister sur 1es propriélés n'xé :
cales de ces sources bicnfaisamtes. Les intéressés lirons : i ‘ . :
aveo peofit les hrochures si instruetives des docteurs ‘Buez L4 SOURCE ° 3, o LA SAVCANEDSE.
o1 Huguet-sur 1és effets des eanx minérales de }’famgnAy-. ¥
les-Bains. Chacun pourra ainsi se convainere de Peffieavité
e cos eaux, et touts personne qui dovra 5o soumelirs b y N
satement a0 mapquera. pas don OXpEICE plas ford 32 . A el woisitme source; dont Jo débil est si consi-
suiisfootion. : . . ER : dérable .qu'on  uiilisait comme force moico ls
‘ u “rulssenn qui en sory, e qii alien unf
5> vtritable {ne, préscnte une imiporiance &pé-
qui me parait dovoir attirer sur elle{'attention du
. monde medieal. . K
1’eau, qui S'en deoule, tient en suspepsion une matidre
blanchétre d'tne oxtréme ténuité, qui la rond troulhl‘e avee
une ‘teinte légerement azurde lorsqu'on la considére en
grande masse, o} qui nuit & sa transpareuce, quand o
“{*examins:dans us vase de.verre,
- Yienton & brasser cotto sau A.1a mdin, 3l somprims
entrs les doigts, on pergoit. nue seusation pamenl\e,xe;
veloutée, on quelque Sorte OBOLNAUS DU SAVODDRUSE, Gest .
. coractére, aipsi que la propriétd qu'élle” possede de
Jdéterger Je lings, qui Jui ont valu dans le-pays lo nom do
- Source Sgoonneuss.
; §/eau, dont la savear est doucedtre, est moy'rennemeus :
“¢ mindralisée, car le poids total dola atiére _uum?mle’ Rt
dépasse pos 4 gr. 420 par Yitre. 11 s'sbaisse & la suite d'one -

ciale,

e

ats obtenus, en opérant sne du dépdt: simploment seghs

grande plais, Tos sanx-dinfitration’ des terraius’ avaisi :
air

sinants pouvant pénétrer dans la source par une fsspra’”
du.captage.-Co fait ost-d’illeurs sons importance-au pojut:
de-vag'des applications de fa Sav
Efle renferme par livre :

Keide aBIGUOL v o v a v ay v vy a0
Alumipe, e ean e D495
Peroxyde de’ fer ‘combing ot libre. . . . 453
Carlionats de lithine. . . . . &\ 4. . races
_ Carbopats de magnésle. . .. ... .. 386
Carhonats de chamxe o o o v v v vt .. 680
Arséniste de chaax, phosphats de chaux - traces

do soude, « xh 0 o0 v 0. . 0,152
Bicarbonstes dofithine, . . . .. . 4. . . traces”

calculés avee fa formule ¢ do magnisie, .+ « .+ . . .« 0,130 MHatiére organique, humidits. . ., . .. 9,68
cHYOS [ EIR TV S | K- 14 100.00
de fer . . . e e e d P o .
Chlorue do sodivm e e ' :)'sgg; C'est donc un mélange intime do silicates d'alumine et

de fer, de peroxyde de fer libre, de carbonates de ma-
_gnésie et de chaux, contenant des traces do lithine, de
phiosphate et d’arséniate de chaux, et enfin des matitres
orgenfyues. L'onetuosits paralt devoir #tre atiribuée au
silicate d'alumine. ’
La Savonneuss est upiquemeont employée en hains ¢t en
pulvérisetions, mais comme elle présents, aves Veau'si
renommée de Schlangenbad, ung grande analogié, il est
dvident que dés que 'ou aura-constaté que ses propristés
sont les ‘mémes, et peut-Bire supdrieures, Ia station bal-
- néaire de Martigny prendra une importance d'autant plus
séricuse qu’elle nous dispensers d'aller porier chaque
année notre argent A la Source allemande,
¥ Yaiei los principales affections qui paraissent devoir
{rouver uiie amslioration” sensible, ou une guériso;.x con-
plete par {emplol des hains de la Savonmeuss, que I'on
¢ pourra dans certains cas combiner avec "usage en boisson
‘des sources No 4ot No 2.

Ce sant-d'shord les maladi qui provi
““f'uns tendance du derme & Uirsitation, ou qui-sont antre
fenues par Cetle ireitabilits; 1o psoriasis par-exemple; i

Sulfates de €00d6. « v . v v v v v v e w0 0r . 003
»  domagndsie, o ..o v i u e e e s e el 0050
» L T = .

Arséniate de chauy, silicates, matidres orgenigues . . irdvss

: 10

C'axt encore une eau sulfatée calosire et magnésienno.
On remarquera que, comme toutes les eaux de-ce groups
Vosglen, elle est assoz pauvre e sels slealins; e} environ
sept fois plus riche en sels alcalino-terrens.

L’sau de la Savounense renferme dono les mémes prie-
cipes mindraux dominants que les Sources N° 4 et No.g,
mais dans une proportion plus fuible ot aveo cetis diffé-
rence sssentiolle qu’elle n’est pas fermgincuse, et gqu'elle
n'est pas lithinée, ou que du woins elle ve contigat que
dos trdces impondérables de lithine, et qu'enfin elle ‘st
fort peu silicode,

Il w'a paru intdressamt de counzitre Ja patare dela
matidrs qui donne & Peau celte oncluosits partivudidre et
- gh-earsoteristique, qui fait €prouver celts sensalion savon- -

~nonse: Fai soumis ¥ 'analyse To ddpot qui deffettoe dans

Veutt do Ja Source abandonnde- avyepos, Yoick fesirésul:
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pityriosis, Yacnd, Yeczéma. On-comprond sans commens

- soirasofsachts do co-dépdt onctuenx; qut dafectitry sur

“touts la'surfice du eorps, etqui se renouvellers pendant
1a durée du bain. La matidre onciuense on effet, bien que

nentre, possdde la propriété de satarer les exerdtions avides -

e n'imports quells natars; elle tendra doric d faire dis-
paraltro- Pirritation, et comme wlle doit aw for libre une

cerisine astringencs, slls tonifiera la peau et metica fin 3

sa tendance & Picritabilits,

Lo pratique médicale jugera s'il n'y aura pas avaniage. ° '
paifois 2 angmenter I'activité du bain par une sdditon de

matidre savonueuse, quine fera pas deéfaut. Il soffira en
offet, pour s'en procurer, de placer un bassin de dépot
recouvert, entre P'émergence de la Source ot lo lag, au-
deld do la canalisation spéeiale destindo sux bains,

Mais it y a des parties du corps, Ja 18te par- exemple,
qui ¢chappentaux bains, et qui pourtant peuvent dtre
le sitgge de dermaloses de nuture gouitsuse. Ov, d'aprds
le:dootsur Huguet, les polvérisations de I'esw dw Ja Savon-
nese . spporient & Ja médication hydrothérapique do
Martigny un complément utile daus lo iraftement des
sraptions, dites conporose de la fuce, si fréquente chez
1es arthritiques.

Ou ne saurait trop recommander la halndation aveo fes
ganx ds la 8 pour Iesaffections qui résuftentdos
troubles ds I'innervation, ou yui se rattachent per quelque
lien & gestroubles, Comame 3 Seh) bad, Pusage des bains
de Martigoy rendra ie il aux p «uo fatiguent
physiquement et'moralement eeriaines insomiies 5 alté~
uuera les migraiues opinidires; fera disparsitre los dou-
leurs utsrines qui s'sccentuent plus.particnlibrontent-aux

£l

i Y e

dpogues menstruslles; calmera les palpitations; dpgorte

ii geatid soutagement ghx hystiviquos et los gnériva guels
quefois. On pent en un mo$ prévolr que ces bains-snront
Jo.plus grand suceds ponr los diverses névroses, et que,
lorsque Ja connaissance de lours effols se sera répandyy’
on:verra surtout les femmes aflluer et former la:grande’
majorité des baigneurs, car co sons olles ‘qui ontlo'sys-
e nerveux le plus inpressionnable et le plus souvent

© dhranld,

-:-Enfin. ges bains, d'wne nature. si-spécinle, seronsextie-
Mement favorables & -la guérison-des alfections’ rhuma~
PN

PO

el.g si répand j ni. - is vien-
dront trés efficacement en aide 2 Ja mddication basée sur
Pemploi en boisson des sources Ne 1 ou 2. On w'aura pas
-4 redouter Pexaspération que produisent les eaux forte-
ment windralisées, On sera en droit de compter sur plus
de suceds qu'a Sehlaggenbad, dont les caux ne vont pas

nitngdrales, puisqu'elies no repferment que 0,025 d_e sels
alcaling parTitre, ef qui serablent ne devoir Teur valeur
incontestable qu'a Ia matiére savonneuse ou onctpeuse”
qu'elles détiennent. Or la Savonneuse de Martigny ost une
eun moyennament tuinéralisée, et elle tient en suspension
plus do matiére que F'eau de Sch bad

Je dois me borner i ces quelques mots, car je n'ai pos
fap dindiguer toutes les que pour-
pongfonrpir ces ssux mindrales, ¢'est au corps médical .

145

ga'il appartient de prononcer, mais je ue crofs pas me- i\’

womper en prédisant un grand suceds 3 Marligny; le
Scndangonbad frangais.
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L’AGRANDISSEMENT DE L’ECOLE SUPERIEURE DE
PHARMACIE DE NANCY [32]

! Hr;

Esquisse du fronton de I’Ecole
(Archives municipales de Nancy, microfilm 3)

Prosper Morey, architecte municipal a 1’époque, est chargé de dresser les plans du
nouveau batiment de I’Ecole Supérieure de Pharmacie, destiné a accueillir les laboratoires.

Voici la description qu’il en fait :

L’agrandissement de I’Ecole de Pharmacie consiste en un bétiment de 52 métres de longueur
sur 9 de largeur & construire entiérement o neuf sur la rue de la Ravinelle derriére
I"Académie.

1l se composera d’un rez-de-chaussée et d’un premier étage surmonté d’un petit attique (tage
terminal situé au-dessus de la corniche) ; une aile en retour reliera ce nouveau bdtiment aux

anciens.
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Dessin des fagades de la cour et de la rue du nouveau batiment de 1’Ecole
(Archives municipales de Nancy, recueil des édifices anciens et modernes par Prosper Morey)
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VILLEL DL MANDY.
Bae de b Rainsts PRQIET D'AGRANDISSEMENT DE LECOLE DE PHARMACIE.
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Plan du rez-de-chaussée de I’agrandissement de I’Ecole.
Le nouveau batiment est en haut du plan, celui du bas correspond a la partie arriére du Palais de I’Académie
(Archives municipales de Nancy, recueil des édifices anciens et modernes par Prosper Morey)

Le rez-de-chaussée se composera d’un vestibule et d’un escalier, de deux cabinets de travail,
['un pour le professeur de pharmacie et 'autre pour le chef des travaux, d’un grand
laboratoire de manipulations des étudiants de premiére année, un autre semblable pour les
manipulations chimiques et pharmaceutiques des étudiants de deuxiéme année, enfin d’un

laboratoire de manipulations des étudiants de troisiéme année.

Une salle sera réservée & la Faculté des Sciences pour servir de laboratoire de chimie
agronomique.

- 106 -



Lo

Jadls £ riverver

o g 2oy e e ¥ Sl S ¥ e W

o Yo ¥
rorr
R T
Hy
g
U R SN S S

lj

! |

. f EJI a=gl
o 3 I

3 iy . .

1 L NI

Loy L ; T
; : e —
‘:‘ Solle izt o i 'j %ﬁ: 3 % I
] = s i o
[ L I :
}XJ O e (Y — LT A [ S

[}
kB

R
-
¢
-
¢
pecd

S L9

g

m
em
i
I
|
Lem

Plan du premier étage de ’agrandissement de I’Ecole.
(Archives municipales de Nancy, recueil des édifices anciens et modernes par Prosper Morey)

Le premier étage renfermera :

un cabinet pour le professeur d’histoire naturelle et de micrographie, un cabinet des
balances, un laboratoire d’analyse chimique-toxicologique, un laboratoire de
micrographie servant de salle d’examen, un laboratoire de manipulations de physique
et un droguier muet ;

une salle sera construite et sera réservée pour le cas de transformation de [’Ecole en
Faculté de Pharmacie avec une quatriéme année ;

l’attique renfermera le logement de [’appariteur gardien de I’Ecole et des magasins ;
caves et greniers.

La rue de la Ravinelle étant une rue entierement composée de petits hétels, il parait
convenable de donner aux nouveaux bdtiments a construire sur cette rue, le caractére de
richesse que comportent les autres bdtiments du Palais académique.
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ANNEXES CONCERNANT GEORGES JACQUEMIN

- 108 -



BIBLIOGRAPHIE DE GEORGES JACQUEMIN
[11, [29], [46], [47]

Georges Jacquemin est 1’auteur de nombreux écrits: rapports, comptes-rendus,
publications, livres, ... Il me fut donc assez délicat d’établir sa bibliographie, d’autant plus
que personne, a ma connaissance, n’a encore tenté a ce jour de retracer son parcours. Je me
suis basée principalement sur le "Catalogue général des livres imprimés de la Bibliothéque
Nationale de France", sur les "Comptes-rendus des rentrées solennelles des Facultés et de
I’Ecole Supérieure de Pharmacie de Nancy", mais également sur un catalogue proposé par le
"Wine Trade Club" (il s’agirait d’un club américain d’amateurs de vin, selon des recherches
effectuées sur internet. Mais je n’ai pu établir des liens exacts entre ce club et Georges
Jacquemin). J’ai ainsi pu réaliser cette bibliographie ci-dessous, mais elle reste certainement

in exhaustive :

Notice sur les eaux minérales ferrugineuses, alcalines et gazeuses de Soultzbach, Haute-Alsace. 1882.

Préparation du cyanogéne par voie humide (comptes rendus de I’ Académie des sciences). s.d.

Procédé analytique de séparation du gaz cyanogeéne (comptes rendus de I’ Académie des sciences). s.d.
De I'uréthane au point de vue de 1’analyse chimique (comptes rendus de I’ Académie des sciences). s.d.

Du Saccharomyces ellipsoideus et de son application industrielle & la fabrication d’un vin d’orge (mémoire
présenté a I’Académie des Sciences le 5 mars 1888, par M. Berthelot, et publié¢ dans les comptes rendus de
I’ Académie, le Moniteur scientifique, le Bulletin de la Société chimique, I’Union pharmaceutique, le Journal de
pharmacie et de chimie, la Revue universelle de la malterie et de la brasserie, etc., Chemisch-Techniche-Zeitung,
de Leipzig, et autres revues ou journaux scientifiques de 1’étranger). Nancy, 1888.

Le vin d’orge du point de vue alimentaire et hygiénique (mémoire présenté a 1’Académie de médecine par M.
Chatin, appuyé avec éloges par M. Pasteur, le 29 mai 1888). Nancy, 1888

Il a été rendu compte de ce mémoire dans un grand nombre de journaux politiques et scientifiques de la France et
du reste de I’Europe.

Les Vins d'orge et l'eau-de-vie de vin d'orge au point de vue de I'hygiéne et de l'alimentation, Nancy, Sordoillet,
1888.

Le vin d’orge et I’eau-de-vie de vin d’orge, au point de vue de I’hygiéne et de ’alimentation (brochure publiée
en décembre 1888, rééditée et augmentée en mai 1889). Nancy, 1888.

Le cidre d’orge, note présentée a la Société des agriculteurs de France le 2 février 1890.

Le vinaigre de vin d’orge (Moniteur de la brasserie).

La cervoise ou vin d’orge, mémoire présenté a la Société des agriculteurs de France.

Les vinaigres (Moniteur de la brasserie).

Brasserie et vinaigrerie (Moniteur de la brasserie).

La source du Blanc-Caillou prés de Rambervillers, Vosges (Gazette des eaux).
(publications pendant I’année scolaire 1889-1890)
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De I’influence des différentes levures de fruits sur le bouquet des boissons fermentées et de la production d’un
cidre d’orge.
Le bouquet des boissons fermentées.
Préparation de certains éthers par fermentation.
comptes-rendus de 1’ Académie des sciences, 1890.

Fabrication industrielle de I’acide lactique (Bulletin de la Société de chimie).
Influence des levures sur les boissons fermentées (Revue scientifique, mars 1891).
(publications pendant I’année scolaire 1890-1891)

Les levures pures de vin actives et 'amélioration des vins en 1891, Paris, impr. de A. Maulde. Extrait de 1’Union
Pharmaceutique, mars 1892.

Les Levures pures de vin actives et 'amélioration des vins, résultats obtenus en 1891. Rapport lu a la séance du
15 février 1892 de la Société des agriculteurs de France. Nancy, impr. nancéienne, 1892.

La fermentation du cidre par la levure pure de pomme (Journal le Cidre).
La fermentation du poiré par les levures pures (Journal le Cidre).
(publications pendant I’année scolaire 1891-1892)

Précipitation de I’ammoniaque et de la méthylamine des fumées de distilleries (brevet d’invention du 1% juillet
1892).

Les levures pures de vin en distillerie (journal I’ Alcool et le Sucre). Paris, E. Bernard, 1893.

Etude des perfectionnements apportés dans la culture et l'emploi des levures destinées a la production des
boissons alcooliques. (Grand prix agronomique de la Société des agriculteurs de France). Nancy, impr.
nancéienne, 1893.

L’essence de violette retirée du sel marin. Journal de 1’Ingénieur civil, février 1893.
La production des eaux-de~vie mise en accord avec I’hygiene. Journal I’ Alcool et le Sucre, février 1893.
L’amélioration des vins par les levures pures et actives, résultats obtenus en 1892. Nancy, 1893.

La récupération du bouquet des vins entrainé par le dégagement de 1’acide carbonique pendant la fermentation.
Moniteur vinicole, 1893.

La mannite dans les vins. Moniteur vinicole, mai 1893,
Améliorations des cidres et poirés par les levures sélectionnées pures et actives. Nancy, 1893.

Les levures sélectionnées pures et actives de I'Institut La Claire et ’amélioration des vins. Nancy, impr.
nancéienne, 1894,

Emploi rationnel des levures pures sélectionnées pour l'amélioration des boissons alcooliques (vin, cidre, etc.).
Nancy, impr. nancéienne, 1894.

Les alcools produits des fermentations pures et leur innocuité au point de vue hygiénique. Nancy, 1895.

Emploi pratique en vinification des levures pures sélectionnées (vin, cidre, etc.), résultats obtenus en 1394.
Nancy, impr. nancéienne, 1895.

Amélioration du vin par les levures pures sélectionnées de l'institut La Claire. Résultats aux vendanges de 1895.
Suivi de Le sucrage des vins de la deuxi¢me cuvée, la refermentation des vins restés doux, la distillation des
fruits, I’amélioration du cidre, la préparation de I’hydromel de luxe au moyen des levures pures de grands crus.
Nancy, impr. nancéienne, 1893 — 1897.
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Emploi rationnel des levures pures sélectionnées pour l'amélioration des vins. Nouvelle édition, contenant les
résultats aux vendanges de 1896, suivie de conseils sur la propreté du matériel, le traitement des vins, le collage
et la guérison des maladies des vins. Nancy, impr. nancéienne, 1897.

Nouveau procédé de dénaturation rationnelle de 1’alcool, comptes rendus de I’ Académie des sciences, 1897.

Développement des principes aromatiques par fermentation alcoolique en présence de certaines feuilles,
comptes rendus de I’ Académie des sciences, 1897.

La levure pure en distillerie. Nouveau systéme continu, brochure. Nancy, 1898.
La levure pure de vin en distillerie agricole, 1899.

Nouvelles observations sur le développement des principes aromatiques par fermentation alcoolique en présence
de certaines feuilles, comptes rendus de 1’ Académie des sciences, 1899.

L’amélioration des vins, résultats aux vendanges de 1898. Nancy, 1899.
Guide de I’emploi des levures sélectionnées pour la fermentation des vins, cidres et hydromels, 1900.
Les Fermentations rationnelles (vins, cidres, hydromels, alcools). Malzéville-Nancy, E. Thomas, 1900.

La technologie agricole moderne. La vinification moderne ou I’art de faire et conserver le vin, avec la
participation de Henri Alliot. Paris, J.B. Bailliere et Fils, et Malzéville, Institut de Recherches, 1903.

La technologie agricole moderne. La préparation moderne de I’hydromel et des vins de fruits, avec la
collaboration de H. Alliot, R. Dumont, R. Séverin, J. Dumont, F. Couston. Paris, M.C. Amat et Malzéville,
Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles, s.d. [1907].

Etude historique et scientifique des levures
Contenu dans : La Vigne, les foyers de vie...par H. Emon, 2e édition, Paris, 1912.

Les radiolevures ou multilevures radioactives préparées a DlInstitut La Claire a Morteau (Doubs) pour
I’amélioration des vins par simple addition & la vendange sans préparation de levain. Malzéville, Institut de

Recherches Scientifiques et Industrielles, 1914.

Conseils rationnels sur la vinification et procédés pratiques pour obtenir la bonne qualité et la conservation des
vins rouges et blancs, avec la collaboration de Raymond Gimel, 4e édition, 1949.
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Date of Application, 22nd Sept., 1896
Complate Speolfication LeRt, 21st June, 1897—Accepted, 14th Aug., 1807

PROVISIONAY. SPECIELCATION.

A New or Imyroved Meathod of and A@mﬁm for tha MMW’
of Poya Yensts.

1, Gronor Mu Jachuma, Mofmm wmmy B‘moe,dn
he::sbydmhathemof Min?enﬁcnwngfnﬁom?m

mawgwi%mﬁmknnwmimmtmeﬁ«ﬁﬁmﬁwmfmm
poy fmtaf ‘wins %utawm«hllmtheﬁmttommaﬁum

*

ﬁﬁxmb@i’ : east from grain «theer,iamyﬁim‘ eous, :
improvement vhichihma sonde fa the manafsoties of th Ym x@ndwh:g if;
tpewﬁlmlmmmmdﬁmtmw{aﬁa; mymmc&hoﬁ a.llam j{mm Yeasts to:
bemed frooly by reason of their continvons, convenient sud rapid man
10 Forthe pu of wy ‘invention, I employ a sterilizer supplied w
(preforabl ti% o Tower part) at about 28° nm&,hnﬁmyot&w ﬁnmmbnbh n
) m%““%ﬁ“ mwwm “Ammmia,ww &5
a8 for example, 3 AN
whish are ui:mitbedtca»} sterilisation by steam &obymymi&hlq msans,
properation of withick

6%&mmymefwmhmﬁing&e grata for

‘When the sterilixing operation is somplete the steam jnlet 1:1 nlmt aﬂ'ami sir iy
ﬁomedinb{h an air compressor, and an outlet cock:at the u %m‘ the apparatus
{a opemied, oonled at the swme e whic) Wbe&uﬁyeﬂ'ecied
wbyuheatofmﬁwﬁm own ita sides.
Wm&am&mw&ﬂiw&aumpomumdwhm"ﬂ.itinu@ﬁwted by
intoav«ol for. ptodwuﬁbnﬁut‘fm .
fm?efm usually Inteoducoed ix ahout a hentolitrs 3 the #slected. pure
v Ymﬁiﬁiﬂ aoed w&emmommﬁ 10 that the interior of the %uii
gﬁahwktbeuﬁﬁkuwwiﬁemmm&h 6 exterior
Thermometer is then vepled and the Yenst ix a&ﬁad ‘during the mantgtam
mvived}oftke‘fm; when this takes place aud the fermentstion is well in sotivity
MYW%W&&&WW&&W%M -and sterilized wort from
the sterilieer s poured on this Yeast, which resulls in anewauﬁmimpoﬁmt .
80 multiplication of Yeast. &‘h&smbs&nw;mmm&smtm abmted &
about 18 hours and a_certain m is then dowwn off into a vat; sud which |
o “with wort, Intbisw&y, Foast i obtalued which ns soon as made
ed, scoording o the requirmnmh of the manufacture, into fermenting

85 Thagmﬁtynf Yeast taken from the recaiver is d by an equsl quantity of
mmudmﬁomthemxﬁim,m snm\mh oury five, ov six hovrs
depending on the number of vats 1o be fermented dagring 24 hours or longer and

- acoording to.whether the Yeasts rorasin pure, or commmence to be contamipnte !Nﬁhﬁ

 [Prics8a] . biR
TREE LIBRARIL"
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A.D. 1899

) Date of Application, 25th Feb., 1899
« Complste Speotfication Left, gznd Nov., 1899—Accepted, 17th Feb., 1960

PROVISIONAL SPROIFICATION,

Improvements reluting to the Treatment of Loaves, Btoms, and othor
Parts of Plants for Extracting and Utilising the Aromatio Prin.
clples of tho same, espocially in the Manufacture of Alcokolic

. X, Geonar Eoekwy Jacougmn, of Malsévillo, near Nanocy, in the Republio of
Yranos, Agricultural Chemist do horoby duclare the matare of this invention
8 GWE § i

. The leaves of planis at varicus ¢ 3 vm& lifs are the avat of forma-
5 tion of cortein principles which the plant ufilises for the banefit of some of
ite other s, sither inmmediataly, or after having kept them in veserve for a
timo with the objoct of yielding thom up ot ‘the opportune moment. To instance
one fact, frait is spt fo-noquire » chavactoristic Savour st the time of maturation,
owing, in all probmbility, 1o the ndvent of {his prisciple, the odour characterising
10 which is noticeabls iu the black ocurrant loaf, for axampls; or the aromatic
principle may have formod and bocome split up into two distinet principles, as
in the oate of spple-trens, peardrecs and the like where the odour or Havour
of the frait is not notisoable in the leaf beforehand. . o
. The leaves of muny plants, the fruit of which are clesrly distingaishable by o
16 flavour of their own, oxhibit nothing wheroly the prime cause of this well.
defined flavour can be so much as surmiscd. Neithor by crumpling or rvolling
them betwoen the finpers, nor by pounding them in s porcelain mortar does’ the
ightest odour ox flavour of an avomatic or fragrant chsractor become pewég
£iblo; sod oven boiling them in water " the flavour will generlly not
20 reddored any more poticeablo, , . N
It hos osturrcd to me that those principlos peoulinr 40 certain leaves with
regard to. which the naturo or operation which I am inclined to atttibute to
thom,--as oo-oxistont with (he proosss of maturation of the frait,—is not at all
xevesled in the leaf, might be likened w0 gﬂ}nmnidfu. 93 there is resson to ‘wupgoso
23 that bodies of thin desoription which - their appesrange in thefruit, &t &
certsin. period of lifo of the plast, ave confronted thercin by a disstase, under
the-inflaonse of which th o split up into glucote or sacchrine metter
F‘a the poculise chavactbr to-the dis-

+ and into an avomatic principle which impar
tugmhingﬂwtmr'afx he fruit, - . R B *
80 ving expluinod this much by way of 'introduction, the object ‘of the
invontion hersin: desoribed is 8 practical gippiieaﬁan of the principles stated to
the requirementsa“of the manufsoturing indastry, ‘ . )

“This I, propose {o effect by the following process. . 5 Sl

X inumerse leaves, way, of an spple tree or pemy troo inte a sacoharine liquid

85 of such density as to enadle formentation {0 copunence and 40 torminate nor

. . X thon add some leavon or saccharomyses so selected as to ensuve fer-

muntation but not to bring out.the fragrancy or boguet of the fruit. As soon

s formontation has et in there becomes very cluarly noliceablo an odour

FREY
Llananr 2t
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N° 9221 A.D. 1901

. Date o} Applioation, 8rd Ma}, 1901
Complete Speclfcation Left, 3ed Feb,, 1002 —Accepted, 18t May, 1808

PROVISIONAL SPECIFICATION,

Proosss of Preparing and Method of Usiug Low Fermentation
Browery Yoasts, Permonting at & High Temperatare. :

1, Gxomowa Jagavfanun, Chemist, of Malréville, noar Naney, Departmont of
Moiirthe Maaclle, ?ra;m.' da }x:xmby declare "the nnm;yﬁ this invention

: he &
to bo as follownz—
" This inveation relatea to o s of preparing and the method of uaing low
. 8§ fermentation brewery veasts, fetmonting ot o lggh tempersture s &
¢ _Hitherto, methods of hxsmhear caunld be divided into two principal elsssce,
aovording to whether tho yoast employed was called Jow or high fermentation.
‘The Jow énasts which wre always employed at o temperature lower than 4 10
dogrees O, produce the mellow or soft beers of Eustorn ¥rance, Alsace, Gers
10. many ofo., (technicslly known. as Tight beers) whilst the class of high formenta-
tion 'ysasts which are amployed always at o temparature «wa&in%+ 10 de-
ﬁx‘é c, ﬁ“) Beers of the kind browed in the north of Frauce, and olsswhera.
ngm 08}, * '
16 o Low fermenistion beers have & great tendeacy to. referment, whon they are
3 sont out or kept at o temperatues exceeding that of fermentation and the result
for tho brewer or retsiler Is the necessity of storing these beers in cool vellars
at sbout rero (Centigrade) and sending them ount in ies-wagons. _

It ie tharefore most desivablo o Le oble to brew a beer possessing all the

q{‘aghtau of those vbiained by low fermentation but not necemitating the ‘uss
£0 of ine in making, prescrving or sending cut the same. - .

I disvovorgd some yeaxs ago o spevies of yeast inherenily possessing desirable
propetties, but it allowoed only ono kind of beor to be made; the object of the
prosent invention consists of means suabling me to madify the conditions of
‘g Xistence of all ycasts of low fermentetion and to canse them io soquire the
25 gmty of formepting at o high temapersture, even oxeseding :&am €.
;; ’ mm in the boe the qualitics of the kind which ars most sppeo-

M e i) “ <

i&u& fgmmmd ot o high femporature do not possess the inconvenisncs

of becoming thick or turning sour when preserved aud when sent out withoat

30 joe, because tho few callules of yeost which may buve remained in the heer axo

hot raised daving storage or earriage 6 a temperature excooding that at which
hisir evolution consed, nud therefors have no tendenay to o repid prolifarstion.

X will now sot forth the process for preparing a yeast having these properties;
this process is epplicable to any yeaat, but it Js neverthaloss preferable to ireat

35 a pure yeast. .
wently when it ja wished 16 nccustom or Snure ani particular lowfer-

montation yeast to the conditions of existence at a high tempersturs, it is
Wmﬂo o commencs by prenaring a pure culture thercof by known methods,

- ‘When the characteristic yeast of one kind of beer is compossd of saveral speoies,
40 X ehall culiivate sepurately the difforent species, apply to thom separsiely the
treatment which I shall presently point out and mix them only at the moment

The pure culture of
[Pricc 8d] - .
L ”*\

.
“ .
< 0l i
5 “ i
¥ -
“
5

. of their use ju_the brewery. . . . .
. the yoast being effected in any nourishing mediom used.
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KAIS. KONIGL. PATENTAMT.

Osterrelchische

PATENTSCHRIFT N® 15487.

GEORGES JACQUEMIN m MALZRVILLE ser NANCY.

Vorfahren zur Herstellung von bel hoher Temperatur glrender Unterhefs.
Angermeldes am 7. September 1901, ~ Baginn der Patentdaver: 15, Novembar 1903,

3

Yorllegondo Krfindung bezioht aich auf oin Verfshron sur Horstollung von hai hohor
Tomporatar gltronder Untorhole,

Dis bis Jotzt pobrtuchiichon Bilorlabrikations-Vorfahivon Kkonuto man in 2wl grole
Kinsson toilon, jo nachdem dic veorwendeto Hofo Undors oder Oborhelo war. Dio Ustor
hofon, wolche immor bel oinor unlar 109 {1 ‘slobiondsn Tomporstur augowondet worden,
gobon div  woichon® Biore, = B. dos dstlichen Frankeeich, Ebal und Doutschisnd ste,
withrond die boi cinoe 109-C borstoigondon Tomporatur angowondoton Obordiofin rozusagon
Jharto* Bicre, wio dic im Nordouw Frankroichs borgestoliton, gobon. '

iMe durch Untorgiivang orhaltonon Biore habow olng grobo Noigung mmm Wiodur
ghvon, wonn sio  bel oiser die Girungatomporatur fborstoigondon Tompuentur vorschickt
odor aufbowabrt wordon, und o orgitt sich fur den Bragoe darsus dio Notwoadigkeit,
diose Jiore in bis 20 09 ¢ gokiblton Kollorn anfzulbowabron und sio is Liswaggons un
vorschickeu,

Es war dahor von groBem Imterosse, ein Bior herzustollen, wolches allo dis Eigon-
schaften oluns durels Untergivung orhaltonon Wieres besitzf, ohune abur Eis far die Here
stellung, Aufbewabirung vad dou Transport notwondig zu wischon. Friindor hat vor oinigon
dahrew cine Hufo ontdockt, wolche vou Natur ans din gowboschton Figonschaften bositat,
whoar wittels welcher wan anur oioe At Bier erzongen konnto. Yorliogende Erfinduog
hezioht sich nun auf Mittel, welehe div Zixcistouzbedingangon allor Hefon mit Unioer-
glrang 2o voriindern crinnben ynd fhuen die Eigonschaft bei hohor, sogar 20° C fiber-
steigondor Towperstur zu giten vorloiht, wobol das Bier die Bigouschaft dor am molsten
goschiitzten Bloro belbolitlt. Div so  bei hoher Pomporator ygogoronoen Biore tritben sich
nicht, woun wan sic obuo Bis aufbowalrl und vorschickt, weil din wonigon Hefozellon,
i sleh vielloioht woch ind YHore boflndan, kelne Nolgung mehy aur Fortpfianzung besitzen,

# da sie wihrond der Aufhowahrung odor dos Transportes kolner holoron Tomporatur, als

boi wolchor sio gosprofit haben, ausgoesotzt sind,

tm folgonden soi dns Verfahron der Freougung oiver diose Eigenschation besitzonden
Hefo boschriobsn, Dioses Verfahton Kann wit irgind eohuer Hofe durchgefohet werden, ox
ist Jodooh vorauzichon, mit Relubefe zu arheiton.

Will man lirgond ocinor Untorbefe dio Rigooschafs vorloihey, Diorwlirze bel hohlier
Temporntor in Gllrang an versetzed, 80 ist os vorloilhaft, davaus zuorst oine Reinkultur
in dor bokannton Waoise zu orzongon. Hestolit dio charakteristischo Hofo cinor Biorart aus
aighroren Rasson, o wird man dio vorschicdonon Hasson oinzela kultivioven, thuen ainzeln
dio uachfolgondo Heliandinng avgodeihon lnsson uud sic orst fm Augonblicke ihrer Ane
wendang in der Brauersi mongon, Hat sich dic Roinkultor dor Hefo in ciner das Sprossen
dorsolbon untorstiitzenden Umgobung vollzogow, So gibt wian nach und nach in die Kaltoren
an Stelle oines Toilos dor Nithrwiirzo oino gleichs Mengo dorsotbon Wirze, welche mit
Weinstoin-, Zitronon- odor Milchshure odor im aligomoines mit irgend oinor andoren
orgAnischon Sfiare versolzt ist, so iwsr, dab man npach oisor geoUgobden Anzakl von
Opnrationen die Hofe cinzg uad alleln in einer Nithrelizze kultiviort, wolcho oinon Sliare-
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pobait 'vou. 7.5 'ps¥ LikéF an Welastoinstgike antwolit, Alle dloss Vorghinge Vollciohon. sick

vorzagsweise bol olner otwas hdborgy za&blmthr m bei veieket mn das Dior ghtred

3 RS
Iassen will. R

Man kann das giaieha Resultat - "%ﬁ‘%‘i Cwoun 'disd w&or efaa kkine Menge 1efe
b wegnimmt und alo in slaer Wirze Wﬂ Jabt, die mit oinem geringen Gewichtsleil

I

oloer organlschen Skurs, & B 1y Weinstolnsinre por Litor verseist {ut! Wesn dann die ’

Eoiwicklung des Girungserrogers begonuen hat oder vollendet {st, nimmt man darsts ain
wenig Hofe, wolche man fu einer nur obwas felir aogesiuorton ‘Wirze, x B. 9 7 Weln-
steinsliure por Liter sprossen 188t und so fort, bis dio Hofo in elner den friber ange.
10 gebsnen Sxuregehalt besilzonden Wiorzo wormsl lebes. kaun: wobei man. dio: vorher an-
gogebenen Temperatarsverhiltaisss beobachtet.
Bx_vorstoht sich von wselbet, daf man bel dem einen udar snderen dicser Be:u
stelluageverfabron dor Hefo einen- etwas goringeron oder etwas hohereu soger Uis 10y

an Woinstelnstiare per Liter reichonden Sturegehalt anwenden kann, obune das vorliggende
16 Verfaliven wesentlich zu verkadorn,

PATRNT-ANSPROCHE :

1. Varuhten zur Kersiallnng von bel hoher Temperatar ghrondor Unterbele, dudurch
gokonnxoichnot, dad mon die Unterhole in elner Nihrwiirzs given N4, deron Gehalt an
Woinstoinsiure stefonwsise bis 20 7 ¢ pro Litor orhtht und ‘deven Temperstur eboufalls
alimithlich so weil gosteigort wird, bia sie wm 19 C jone Tewporatar dborschritton hat,

20 boi wolcher spiiter dio Wirze vorgiron soll,

2. Verfahton usch Anspruch 1, gokonnzeichnet durch don Erssta der Welnatelostinre

durch sine fquivelents Menge von Zitrononsfure oder oiner anderen organischen Skure.
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REPUBLIQUR FRAKRGAISE.

Er———

MINISTERE DU COMMERCE ET DE L’INDUSTRIE.

DIRRCTION DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE.

e

BREVET D’INVENTION.

Gr. L~ CL &,

N° 608.821

Prooédé de préparation d'uns bouillie ouprique phospho-magnéalenne

ot prodatts en réguitant,

M. Gaoaats JACQUEMIN récdant an Franco (Mourthe-ot-Mosele).
Demandé 1o 4 mai 1925, & 152 10™, & Parls,
Délivré 1o 18 mai 1996, —— Publi¢ e ab 208t 1946,

{Brovet Tioveation dont La-dilivrancs # &1 sjoarnde en mxdeotion de lart, n‘iy do In Yoidu B juillet 1844
wodifiés pac In bod da 7wl 2g0s.]

La préseats iovention conceras 1a fabrice-
tion dune nouvelle bouillis cuprique phos-
phomogodsieane pour tont traitement aafi-
ceyplogemique b constitvant en ouls un

“Goe s b

bouillie comparée aux bouillies bor-
delaises oo bourgnigaonaes scluellament en
nsage, est plus dconomiquo par réduction ds
!é:lmur en cuivee pour uns action fongicide

10 égale,

La préssote invention dus sux travaux ds
Moosieur Gilbert * Gimel remplit Jos trois
conditions fondsmentaled suivanies : bouillie
wouillante ot de rdaction alealing; culyre pré

16 cipité 3 Pétar colloidal et adjonction dun
iculo 0 dissoleant leatement ot se délitant
pelit & petit sous Faction des eaux de pluic,

Ba princips Vinsontion réside dans Pnd-
jonetion b une bouilli suprique do phosphates

20 colloidau ou non de bases diverses {magné.
sie, slamine ou autres).

Lo produit sinsi oblenn dissous deas Veau
donne un préeipit Igec dhydrocorbonste do
eulire, do phosphales magndsiens ot cule

a5 vriques colloidaux, do carbonate de magné-
s, ale.
Co produil peut 8tre alealinisé d'une fagon
eongue {chaux, carbonate do potssse ou
o souds, ole. ) :

A tites dexemple la composition suimnte Jo
denoe do bons efeultals

sdmé@mtuﬂ‘:’oa0oct 89 ’i(
Corbonato ds eouds wolaay. . ... 38 Y

ta xootin ou hily s 48 ":
%‘aw ‘‘‘‘‘ ?m‘ i 18 ‘?i 1%
mais biea entonda cos proportions peuvent
vatier.
(Ges corps réduits en poudre fine sont inti-
memeot mdlangés apris au tamis 1 00,
Gette poudra sert slors & la préparstion de 4o

ls boaillie ea fa projatant dans 45 A §o par-
fies d'ean, On oblient un liquide mouillant et
adbdrent, de’ voglour bleno, conservant fa
Torme colloidsle besucoup plus longtemps

ue les bouillies actuelles, avont do pusser & 45
{diat cristallin, i roofermant des phosphates
assimilables favorisant 1a végéiation, 1a toasor
fin agh;ﬁriﬁe phosphorique étent d'enviren

8 2,0 % :

~ Bien entendu ls bouillio falsant Tobjet de 5o
Tinvention peut recevoir loute charge quel-
congee loi ‘donnant cerlaines propridids spd-
ciales, d'ost ainsi qu'on peut ln rendro insochi-
vide par {'adjonction de Buosilivate de¢ souds
ou autee insotticide approprié, 55

whsunt,

Procédé de prépavation d'une bouillie
cupriyus phosphomagndsionne el produits en

: Prix du fasciouls ¢ & francs,
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vdsaltant & bage do sollats de cujwre, s sules -Fmﬁnt dre rendus insocticlde par ls fuos
sel decaivre, da réaction basique par alealini- | licate do soude ou fout autea produil inses
sation, renfermant Jdos phosphelis (ds ms- | tade. R ‘ 15
wdele, do colrro, d'alaminies oo autres) tout | Liidvestion est caractérisde por Iadjons-

b formés ou sésultant de Jo réaction des produils | tion de phosphiates colleidanx & une bonillis
gindrateurs en mélongs, ot nolamment des | - cuprique, permelisat déconomiser 1o cuivrs,
phiosphates alealins oo alealino-tefrenx sola~ | ot sxergant uneaction bienfaisants suria vigd

Bles les do soude, .ﬁp@r&bmghw, lation comms engrais. 20

phosphate préeipitd bicalcique, sle.) of des- - o

10 linds an traitement du mildion, du blackrot, Geosass JAGQURMIN.

oo ghadral pour tous usegns antieryploga- Y

miques, agissant an outro.comne engreis, of | . . Boxtronns B,
5
i

Pour le vente dos fascioutis, :‘M A Lo sncn Nimowiss, 9 e0e de I Coareetiog; Parit(i8).
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REPUBLIQUR FRANGAISE

MINISTERE DU COMMERCE ET DE L'INDUSTRIE.
DIRECTION DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE.

BREVET D’INVENTION.

Gr. 4, « Cl, 4.

N® 786.185

Bouillie acéto-ouprique & I'état naisaant, renfermant du onivres solubls
* et ianclnbls pour tous traltements mntcryplogatiques.

SOCIETE DE_LINSTITUT DE RECURRCHES SCIENTIFIQUES ET INDUSTRIELLES
{Fospirion Grosous JALULEINN] résudant en France {Meurthort-Yoselle),

Damonds 1o 4% aott 4081, & 44% 20, 4 Parls,
Déliveé lo 14 septeabro 1932, —— Publié le 21 novembre sg3a.

[Brevet dVinveution dont Ja dilivesnce's 41¢ sionrnde oo exbeuting de Part, 11 §7 dolatod du § jolllat 5885
modifice par bulol du 7 werid sg0a.

La présente invention wneerns une now
vallo bouillie néStowuprique ponr fous tral
temenls anticryplogamiquin

Qatts bouillle, compardo sur verdets ou

5 softates do culvro utilishs josqe’d o jour
ot w6 tronvant dans 1o cormmierss, ost dlun
prix de revient beancoup plus Geonomique,
par suits de Ia formstion do c¢ somiposé 3
et melsant par réaction entre les 86

o Meuts qui Iy constituent.

Ladite boulille et wmouillante ot adhé
yont & régction gdronent acide, renferme
uns partie do culvre R Péat soluble sous
Sorme ddebtate, of vno autre feaction plus

15 mportante do cidvre 3 Pt luwlible sous
forme  d'bydrovarbonate de  valvee ou
doxede de evlvre hydraid Hlen collolilanx,
et présento un véhivale so discolvant don
tement of -se délitant petit & potit sous Vae

2o tion dos eaux de plaie,

La earsetéristigue prinvipale do Ja pré
seate Invention due aux . vecherches de
M, Raymond Gimd consiste dans s réae
tion qui so piroduit dans Ta houillie méme

25 ontre nne solution de selfete de enivee @t
d'acéiato slealinoterroux, ainsi que par la
production simultands o non ds eaivre ool

lotdal prévipité par nentralisation particlle.

Un mélange compnsé” comue “oi-dessus
mentiennd, quaed on lo dissiut dans Yesu, 3o
dsnne nn précipité bportant ol Kger dhy-
drocarhonate on dloxyde de eudvre hydetd,
do sulfate doealeium on alealinoderrens of
witn solution acéto-enprigus,

Ledit mélunge peat S aleslinisé dune 35
{agon queleongne pour su-préparation (ear-
bonate de soude ou de potssse, chaus, soude
sanstique, efe).

A titre d'sxemple, la composition sai

vante donne de bons réaultute ¢ ha
Sulfate do enlvre; 9800 45, 43
Acftate de chaux, §083 %....... 8

Carbonate do soude Solyay see 09 9%. 28

Mais, bien entondu, Jew proportions des
matidees pracent varer, 4%
Lesdites mustidres, réduites en poudre
fing, sont intimement mlanghes ot fortent
un groduit qui pent ftre fucilemunt von-
servé pout étre vendu dans Is commerce.

Cette poudro sert slors 3 Ia préparation 5o
de Ik bonillie, au moment do Vemplod on
1s projetant dans 88 3 50 parties @eate On
obtient wn liguide mouillant et wdhrant,

N Prixduiasc&mta:ismos.
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de conlegr verte, avee pricipitd conservant
s forme colloidals ¢t ve so granulant pas,
marquant troy nottement la Souille ot pré-
sentent do e dait dea avantages s mar
§ .qués sur les Verdels aetnels qui nfadhdrent
pas, ne lakisent pas do marquo sur les vigé
1aix fraités, w'ont qu'une aetion préventive
linitde of immédiste. La préparation de Ia
bouillio st instantande ot 58 nkessite an-
10 cono nutre sddition.

En application; cotte bovillls séunit & In
fois los avantapes des Verdels et des bonils
Jies bordelaise on bonzguignonns, sans les
lacunes respectives de chacun ds ces pro-

th duits, et cette wssocintion en ﬁmfame ia
valoar antieryplogamiqus.

Ladite bouillie peut servic an iraiterent

vontre To mildion de 3¢ fonills of da b

grappe, 1o blask-rot, lo-mildion do In porme

a0 da tormo, 16 tavalore, Jes ronilles dis arbres

fmhm,keancﬁmgrmﬁammm,
el

Biew enteady, I& Youlllie acéimaprxm

fxisant Yobjet do 1a prfsents invention pent

5 reoavoir touts. charge. queleonquo im &sz«
nant sertaines propriftss spéoiales :

1 .éntim&xm par adjonction’ do mnfm
vollaidal, do soufre mouillsble ou ds par
mangenate ds potasse;

30 2% Insecticides par sdjonction do pro
duits pyroligneme et dinsbaintes Tnsolubles,
commo Parséoiate do chausx, ‘ou fout sutee
jnsecticide: apym;m&

La prisente foventios nlost pas Hmitée 3

35 Pexample déurit,

e

P -

BESUME,

Tlinvention copoorno ¢

1* Uns bonillie scfiocaprigue renfor
mant du cuivre soluble ot itsolubls pour
tous tmitements antieryplogamiques, d'on 4o
prix de revient besucoup plos quo
quo Jes produits similaires connus, fabri
quis au moment do Pemplol e dissolvant
dans Pesy wn mBange do sulfste do cuivee,

o Pachtate sleatinoderronx, do préférente 45
alealinisé d'une fagon quelconque, la zéac-
tion. qui so produit fournissant do Pacttaty

do cuivre soluble § Pétst naissant o du cub
1o colloidal jnsoluble. _

2 La prodpction ®une tello boulllie §o
softo-cnpriquo X Jaquelle sont communiqués
des caractdees antlaidiom pax
adjonction de soufre colloidal, soufro mouil
Inbly su permanganats do potasss, et insee-
ticide par adjonction de prodeits pyroli- 55
goeys, Parsfoiates insolubles on produits
insectieidos similaiven,

3 A, fitre ds produit industriel nouvesy,
1u. pondre servant & pmdmmhhnﬂlm&
formbo par un whlangs desulfate do cuivre, 6o
sedtate de chanx, ou antre sedtate aleading.
forreux, carbonate do soudy finement puivé
rists pouvint contenir &galement des mu-
tidees anti-ofdiam et insecticide.

$OCIETE DR LW DE RECHERCHES
SCIENTIFIQUES BT INDUSTRIELLES
{Poxonrioer Gronses JAGQUEMIN).
P gowcienen’t
H. Bowrresoan fis

Pour I veats dev Bircinddis, sadrsser & Phomnonis Sonanann, 97, rue de In Convantion, Pari {569,
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LA LEVURE DE VIN
Saccharomyces ellipsoideus

[14], [16], [25], [34] et [41]

Dans le langage courant, le terme "levure"désigne les microorganismes qui, placés dans
une solution sucrée, provoquent la fermentation alcoolique. En réalité, et selon les botanistes,
les levures sont des champignons microscopiques unicellulaires, de forme sphérique ou
ovoide, se multipliant par bourgeonnement, quelques soient leurs propriétés biochimiques ou
leur place dans la classification. Toutefois, on réserve a la famille des Saccharomycetaceae le
nom de "levures vraies" : ce sont des champignons capables a 1’état de levures d’avoir une

reproduction sexuée et donner ainsi naissance a des asques avec ascospores.

1. Classification Champignons

SN

Division : Amastigomycota

Deuteromycota :

Sous-divison : Ascomycotina Levures imparfaites

Classe : Acarpoascomycetes

Ordre : Endomycétales
l\’ LEVURES VRAIES
famille des

Saccharomycetaceae
Diverses formes de levures vraies :

> Sy 200 /
0% Uk </;

Saccharomyces
Saccharomyces ellipsoideus Saccharomyces
cerevisiae ) pastorianus
Saccharomyces Mycoderma

apiculatus
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2. Caracteres morphologiques et cytologiques

Les levures ont une taille trés variable, selon les espéces et le milieu de culture.
Concernant Saccharomyces ellipsoideus, la cellule peut atteindre jusqu’a 8§ um de longueur,
ce qui el confére une forme nettement différente des autres levures, et qui permet ainsi de la
reconnaitre facilement.

Les levures ont une structure cellulaire typique.

Microfilaments

Mitochondries

Lipides
Réticulum
endoplasmique

Appareil
de Golgi Paroi

Schéma de ’ultrastructure d’une cellule de Saccharomyces

3. Cycles de reproduction

3.1. La multiplication asexuée

La levure se multiplie en bourgeonnant : la cellule-fille plus petite, obtenue par mitose,
posséde la méme information génétique. Les bourgeons apparaissent & une seule extrémité ou
a deux poles opposés. Ils se séparent en général avant d’avoir atteint la taille de la cellule-

mére. Mais parfois, en cas de multiplication trés active, les cellules-filles peuvent rester unies

et forment ainsi des chainettes.
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La levure de vin a un cycle biologique particulier. Elle est capable de se multiplier par
bourgeonnement sous deux formes: une forme diploide (2n chromosomes) et une forme

i n

haploide (n chromosomes). Il existe deux types de cellules haploides: "a" et "a", qui
correspondent a des signes sexuels distincts. C’est la fusion entre une cellule "a" et une "a"
qui donnera naissance a une cellule diploide "a/a". Cette conjugaison fait suite a ’échange de
signaux chimiques : des phéromones sexuels. Tant que ’environnement est favorable, le

diploide continue de se multiplier par bourgeonnement.

3.2. La reproduction sexuée

Lorsque les nutriments viennent a manquer, la cellule diploide repasse en phase
haploide par un processus de méiose. On obtient finalement quatre noyaux haploides qui sont
inclus dans les spores (ascospores) contenues dans un sac appelé asque. L’enveloppe de

", n

I’asque se rompt a maturité et libére alors deux cellules "a" et deux cellules "a" qui peuvent

ensuite recommencer le cycle.

@@‘2@ -

&Bourgconnemem
Cycle %

végétatif \ e
" e T O
Germination

2 o)
o N\
HAPLOPHASE
Asque@ 4 ascospores o @ ) @ a

n

Méiose @.\.,@ " Gametes ”

Conjugaison

DIPLOPHASE
\ Zygote Saccharomyces ellipsoideus
/oy (asq : asque)

Milieu 2 @

de sporulation "Wy’ 4

@ Bourgeonnemeé

‘ /
Cycle végétatif
@ &3 I n

Cycle de reproduction de Saccharomyces
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4. Bilan énergétique et conditions de croissance

4.1. Bilan énergétique

Les deux principaux processus énergétiques connus chez les levures sont la respiration

et les fermentations. Pour leur développement, elles ont besoin :

* de composés carbonés source de carbone et d’énergie ;

* de composés azotés réduits sous forme d’ammonium. Certaines levures peuvent
cependant utiliser des composés oxydés (comme les nitrates) ou organiques pour
la synthése des protéines et d’acides nucléiques ;

» d'¢léments minéraux variés, vitamines et facteurs de croissance qui varient selon

les levures.

Toutes les levures sont capables de dégrader le glucose, le fructose et le mannose en présence

d’oxygene, par un métabolisme oxydatif, conduisant a la formation de CO; et H,O.

Respiration aérobie : CeH 204 (glucose) + 6 02 — 6 CO, + 6 H;O + énergie utilisable

Cette voie métabolique est trés énergétique et permet aux cellules une importante
multiplication. En plus des sucres simples, certaines levures peuvent utiliser d’autres glucides
(mono-, di- ou trisaccharides, voire des polysaccharides comme 1’amidon) mais aussi des

alcools, des acides ou des alcanes.

En plus du métabolisme oxydatif, certaines levures, comme la levure de vin, peuvent
privilégier une dégradation des glucides par un métabolisme fermentatif qui conduit a la

formation d’éthanol et de CO, suivant la réaction suivante :

Fermentation alcoolique : CsH 204 (glucose) — 2 CO; + 2 CH3;CH0H (éthanol) + énergie
utilisable

Des alcools supérieurs, des aldéhydes, des esters, des acides, ... sont aussi formés, en plus
petites quantités. Ils participent qualitativement de fagcon importante et complexe a la
formation des flaveurs des boissons fermentées. Ce métabolisme est moins énergétique que le

métabolisme oxydatif, ce qui affecte ainsi la multiplication cellulaire.

- 125 -



4.2. Conditions de croissance

la température : la température optimale de culture des levures se situe en général entre 25
et 30°C. D’une fagon générale, les levures ne sont pas thermorésistantes. La destruction
cellulaire commence dés 52°C. Les levures sont aussi sensibles & la congélation et a la
lyophilisation avec une grande variabilité selon la phase de croissance (les cellules en
phase exponentielle résistent moins que celles en phase stationnaire).

Iactivité de 1I’eau : la plupart des souches ne peuvent se développer pour une activité

inférieure a une pression osmotique de 0,9.

I’oxygéne : toutes les levures sont capables de se développer en présence d’oxygeéne : il
n’y a pas de levure anaérobie stricte. Certaines sont aérobies strictes. Les autres, comme la
levure de vin, sont aéro-anaérobies (avec des levures préférant un métabolisme soit
fermentaire, soit respiratoire méme en présence d’oxygene).

le pH : les enveloppes cellulaires sont imperméables aux ions H3O™ et OH". Les levures
tolérent donc des gammes de pH trés larges, théoriquement de 2,4 a 8,6.

la sensibilité aux agents chimiques :

o les acides organiques : ils ont un effet inhibiteur sous leur forme
dissocié car ils peuvent ainsi pénétrer dans la cellule et la sensibilité¢ de la
levure dépend de sa capacité a les métaboliser ;

o [’éthanol : les Saccharomyces que ’ont utilise dans les procédés de
fermentation alcoolique pour 1’élaboration des boissons ou d’éthanol industriel
y sont relativement résistantes ;

o le sulfite : il a un effet inhibiteur plus ou moins prononcé sur les
levures ;

o les antibiotiques : actidione, ...
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LA BOUILLIE BORDELAISE

La bouillie bordelaise est une solution de sulfate de cuivre additionné de chaux, dosés
généralement a 10g/1 et 20g/1. Elle est vendue dans le commerce sous différentes marques,
sous forme de poudre a diluer puis a pulvériser. Le liquide bleu obtenu s'avére étre un
excellent fongicide : il permet de lutter efficacement contre les maladies liées a l'attaque de
champignons (maladies cryptogamiques). Cette préparation, plutdét ancienne, fait toujours
figure d'incontournable parmi les fongicides employés au jardin. Certains prétendent que son
action anti-cryptogamique aurait ét¢ découverte par hasard par des vignerons du bordelais qui
aspergeaient leurs parcelles d'un mélange de chaux et de sulfate de cuivre pour... rendre les

raisins immangeables et dissuader les voleurs !

Cette bouillie appartient a la catégorie des fongicides minéraux, par opposition aux
matieres actives dites "de synthése", d'obtention plus récente (manébe, thirame...). On peut
I’assimiler a un désinfectant, que 1'on applique sur les "plaies”, anciennes ou fraiches. On peut
la pulvériser préventivement a la chute des feuilles a I'automne, et juste avant le débourrement
des bourgeons au printemps, pour maintenir un état sanitaire satisfaisant. Voici une liste non-

exhaustive des maladies contre lesquelles la bouillie permet également de lutter :

v tavelure (pommier, poirier, pyracantha),
4 gommose (arbres a noyau),

v coryneum ou criblure (arbres a noyau),

v mildiou (vigne, tomate, pomme de terre),
v entomosporiose (cognassier),

v chancre bactérien (pommier, poirier).

Ce produit trés traditionnel est aujourd'hui un peu controversé, notamment en raison
des abus qui ont été constatés sur certaines cultures. Il ne faut par perdre de vue que le sulfate

de cuivre est toxique, et peut causer de graves brilures sur certains feuillages. Il faut donc

respecter les dosages, et ne pas pulvériser par forte chaleur et/ou soleil. e
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RESUME :

Eugeéne Jacquemin fut I'un des trois Professeurs nommés a Nancy, suite au transférement de I’Ecole
Supérieure de Pharmacie de Strasbourg en 1872. 1l était responsable de la Chaire de chimie. Directeur de I’Ecole
Supérieure de Pharmacie de Nancy de 1876 a 1886, il entreprit 1’agrandissement de I’établissement. Il analysa
également les eaux de différentes sources des Vosges.

Son fils Georges était tout autant passionné par la chimie. Mais il délaissa ses études de pharmacie pour la
recherche. Son principal sujet était la levure de vin. Il regut, grace a ses travaux, de nombreuses récompenses du
monde entier. Son succés1ui permit de fonder en 1894 I’Institut de Recherches Scientifiques et Industrielles a
Malzéville. Au cours de sa vie, il créa une boisson, mit au point une sélection de levures, améliora quelques

produits pour le traitement de la vigne, et inventa méme un médicament a base de levures modifiées.
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